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_:".\Quan i - - ; N g Marcaz o i Tota]

f_"l_tem Lidade T de Descrigdo dos Alimentos

| . Unitario R$ RS

Abacate | |§ ‘
Caracteristicas Técnicas: de |° qualidade, grau médio de |
aturagéo, ] 5

130 |Quilo Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme :

! % uantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de! |

?pesagem. _f i
bobrinha ; 3 '

Caracteristicas Técnicas: A abobrinha deve ser de tamanho .
médio, livres de danos fi isiolégicos pragas e doengas. Estar em |
i 1.000 | Quilo Lperfmtas condigdes de conservagdo. ! g i
; Embalagem em sacos plasticos resistentes, conforme ’ '
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de|
?Achnculatado [ f 3
?Caractcristlcas técnicas: — mistura em pé para o preparo de |
achocolatado, enriquecido com vitaminas e minerais. O
produto deve estar com suas caracteristicas de cor, sabor,

cheiro, preservadas, deve ser formulado a partir de matérias- -i 2{'_:’.
. i | i

700 | Quilo primas selecionadas. -
i Embalagem: Deve estar jmacta, acondicionada em,
E -;emba]agens de lkg

endimento: 1kg = 42 porgdes de 200ml
Prazo de Validade: min.12 meses. ‘ l |
i . Data de Fabrlcacﬁo. méx. 60 dias.

Aqucar Rcfnado

| Caracteristicas Técnicas: Produto processado da cana-de-

Lacucar com moagem refinada. Ndo deve apresentar sujidade, i )

umidade, bolor, rendimento insatisfatério, coloracdo, misturas 1%

€ peso insatisfatorio; | \
Embalagem: Deve estar infacta, acondicionada em,

_f .embalagens de Skg. [

{Prazo de Validade: Minimo de 12 meses:

‘Data de Fabricagio: Maximo de 60 dias.

E 500 |Pacote

'Aqucar Refinado | |
Caracteristicas Técnicas: Produto processado da cana-de- §
agucar com moagem refinada. Ndo deve apresentar sujidade, .
umidade, bolor, rendimento insatisfatorio, coloragio, mlsturas ﬂ jl»h i
200 Pacotegc peso msatlsfatono \
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em ! |
embalagens de 1kg.

Prazo de Validade: Minimo de 12 meses; { !
i iData de Fabricaciio: Maximo de 60 dias.

i J s ,Adogante liquido dletéuco e
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: T Caracteristicas técnicas: ww;\mz:pecto fisico liquido limpido |
transparente, ingredientes: sacarina s6dica, ciclamato de sédio]
i€ edulcorantes. =
‘;‘Embalagem: embalagens de 100m| (Q -:,L\j
Prazo de Validade: Minimo de 12 meses; ) ;
______________________________ . Data de Fabricagio: Méxi o
' Alho ’
Caracteristicas Técnicas: — bulbo inteiro, de 12 qualidade, %
firme e intacto, sem lesdes de origem fisica ou mecénica, f
7 150 Ip devendo estar bem desenvolvido, sadio. Nio deve conter, |
acote I . ‘ i
isubstdncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes & | i
superficie. i |
. Embalagem: O produto deverd estar acondicionados em sacos % 2
e | ; resistentes (tipo rede) de 150g. N | ]
‘Alface r ‘
Caracteristicas técnicas: — de 1° qualidade, folhas firmes, nao:E |
8 500 | Und poderé estar murcha, integra, tamanho médio. ;
[Embalagem: o produto deve estar acondicionado em sacos: ‘
plasticos resistentes. B ] | k|
iAmido de milho ? |
| Caracteristicas técnicas: produto amildceo extraido do milho.| - - '
! Deve ser fabricado a partir de matérias primas sis e limpas, | l '
9 | 200 |Caixa iiisenta de matérias terrosas e parasitas. Ndo devera apresentar !Qi - q—- |
! residuos ou impurezas, bolor ou cheiro niio caracteristico. ' i !
Em balagem: Deve estar intacta, embalagem de 500g _ ! i
Prazo de Validade: min 10 meses. | l
i }Data de Fabricagfio: méax 60 dias. f ‘ F
Apresuntado fatiado ' | J
. Embalagem: Embalados em isopor contendo especificados o L (O |
e 130 Quilo ilocal de origem do produto, peso, data de embalagem e data de ; 5 ,JO |
| vencimento. i . "
' Arroz Parboilizado Tipo 1 f
| Caracteristicas Técnicas: Grupo: Parboilizado. Classc: '
Longo Fino - Tipo I,
O produto ndo deve apresentar grios disformes percentual dei J
1 600 Pacote MPUrezas acima de 5% (grdos queimados, pedras, cascas e g g(/ .
carunchos). {
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de ! i

S5kg, em embalagens de polietileno transparente;
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses.
Data de Fabricagiio: Maximo de 60 dias.
'Arroz Parboilizado Tipo1
Caracteristicas Técnicas:
Longo Fino - Tipo L.
O produto ndo deve apresentar grios disformes percentual de}
impurezas acima de 5% (grilos queimados, pedras, cascas e
carunchos). :
Embalagem: Deve estar infacta, acondicionada em pacotes de

Grupo: Parboilizado. Classe:

200

Pacote

1kg, em embalagens de polietileno transparente;
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses.
Data de Fabricago: Maximo de 60 dias.
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; A e = _fl'iJ.() e
| faracteristicas Téenicas: classe: longo, fino, tipo I integral. O

produto ndo deve apresentar mofo, substincias nocivas,
13 ' 30 P preparagiio final dietética inadequada (empapamento). Q 60
acote 5 bics i O
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de !
kg, em embalagens de polietileno transparente; ;
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses.
ata de Fabricacdo: Maximo de 60 dias.
i Aveia em flocos finos :
Caracteristicas técnicas: — isenta de mofo, livre de parasitas ¢ |
substancias nocivas, acondicionada em embalagens de 200g,
14 200 |Caixa é,atff»xica, resistente ¢ he:rme.ticamcnte vedada, -
Embalagem: caixas resistentes com no minimo de 250g |
atoxica, resistente e hermeticamente vedada.
Prazo de validade: min. 6 meses |
| Data de fabricagdo: méximo 30 dias MESURORry (S
'Banana : '
Caracteristicas Técnicas: 1* qualidade. Grau médio de

15 ! 9.500 |Quilo gamadurecimento, unidades médias aproximadamente 120g {
z

iEmbalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme,
uantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de,
peagem.
Batata Inglesa
_ (Caracteristicas Técnicas: Batata de 1° qualidade, classe
I média Tipo especial, deve apresentar as caracteristicas de
qualidade, bem formadas com coloragdo propria, superficie
16 i 1.500 | Quilo lisa, livre de danos mecénicos, fisiolégicos, pragas e doengas,
) estar em perfeitas condi¢es de conservagfio e maturagdo. Deve,
ser de tamanho médio. !
' Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conf‘m‘mr&:;f
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de |
PERIEEN:
Batata Salsa
(Caracteristicas Técnicas: Batata salsa de |* qualidade, classe’
¢édia Tipo especial, deve apresentar as caracteristicas de [
Qualidade, bem formadas com coloragio propria, superficie |
; ilisa, livre de danos mecanicos, fisiologicos, pragas e doengas,
I7 1 400 Quilo estar em perfeitas condi¢des de conservagio e maturagio. Deve
; ser de tamanho médio, produto com tamanho pequeno ou
deteriorados néo serio aceitos. §
Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme
: ! ‘quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de ‘
| } pesagem. } i
1 EBatata palha ! J f
[Embalagem: acondicionada em pacotes de 400 g
18 40 PaCOtegprazo de Validade: Minimo de 06 meses. | ; _J '|
Data de Fabricagao: Maximo de 60 dias. s
; }Bebida lactea com polpa de frutas sabor moralngo ; |
(Caracteristicas Técnicas: bebida lactea com polpa de frutas. | g
LS e pacoml"Embﬂlagﬁ-m: Sacos de polietileno leitoso atoxico contendo | | &tgg
| | litro, acondicionados em caixas de papeldo. | i [
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fPrazo P T g

[Fabricagéio: Max 7 dias.

Bebida lictea UHT sabor chocolate

fCaracteristicas técnicas: Achocolatado liquido, reconstituida,|

aghcar, soro de leite, cacau, gordura vegetal hidrogenada,
Unida extrato de malte, vitaminas (C, A E Acido félico), sal,
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200 ¢ 2y de espassantes, goma guar, ¢ carragema, estabilizantes, mono e § O|gq-
digliceridios do acidos graxos, citrato de sédio e lecitina de _
!' soja, aromatizantes.
E;Zmbalagem: 200ml :
' Beterraba : !
: Caracteristicas Técnicas: Deve apresentar as caracteristicas,
|de qualidade, bem formadas com coloragdo prépria, superficie § !
lisa, livre de danos mecénicos, fisiologicos, pragas e doengas, i ;
i . estar em perfeitas condigdes de conservagio e maturagio. ‘
21 | 1.000 |Quilo & . . = | 5
= Produto com tamanho muito pequeno ou deteriorados néo : Z.
serdio aceitos. | ‘ i §
Embalagem: em sacos pldsticos resistentes, conforme ; i |
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de’ * ;
gpesagem. | |
E Biscoito Leite f !
i Embalagem: Deve estar intacta, pacotes de polietileno | |
22 1.000 Pacotetransparente com peso de 400g. | :
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses. |
[Data de Fabricagdo: Méximo de 60 dias. '
[Biscoito Salgado Tipo Cream Cracker com gergelim . !
Embalagem: Deve estar intacta em pacotes de polietileno !
23 900 Pacotetransparente (com dupla embalagem) com peso de 400g. {
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses. |
Data de Fabricagfio: Maximo de 45 dias. ' N
Biscoito tipo rosquinha de coco -
Caracteristica técnica: Contendo basicamente farinha de
trigo, gordura vegetal hidrogenada, agticar, amido de milho.
24 1.000 Pacoteibeve apresentar sabor carac_teristico de coco e agradavel'. o
‘ Embalagem: Deve estar intacta em pacotes de polietileno! i
transparente com peso minimo de 335g. | !
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses. . i
_ Data de Fabricagfio: Méaximo de 45 dias. | -
| Biscoito maisena
[Embalagem: Deve estar intacta em pacotes de polietileno
25 900 Pacotetransparente (com dupla embalagem) com peso de 400g,. |
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses. ;
Data de Fabricagdo: Maximo de 45 dias. |
‘Biscoito amanteigado 5 |
- Embalagem: Deve estar intacta em pacotes de polietileno
26 | 1.000 Pacotetransparente com peso de 350g.
| Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricacdio: Maximo de 45 dias. 1
Biscoito doce SEM LACTOSE : ;
27 20 Pacote Embalagem: Deve estar intacta em pacotes de polietileno Q @}
transparente (com dup gem) com peso minimo de, N R
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Prazo de Validade: Minimo de 6 meses,
~ Data de Fabricagio: Mdximo de 45 dias.

f gBdlu deulu;a'ranja I‘ormigueiro

Caracteristicas Técnicas: mistura em po, produto diluido em
dgua, !
Quile ERem’iimemo do Produto: 1kg = 20 porgdes de 60g.§
mbalagem: Caixa de papelio contendo 12 pacotes de
Eolieti]eno leitoso atoxico com | Kg cada.

razo de Validade: Minimo 6 meses. |
Data de Fabricagfio: Méximo de 30 dias.

29

200

Bolo de prestigio com calda
Caracteristicas Técnicas: mistura em po, produto diluido em
‘Agua. :
Quilo | endimento do Produto: lkg = 20 porgles de 60g.!
Embalagem: Caixa de papeldo contendo 12 pacotes de
olietileno leitoso at6xico com 1 Kg cada. |
[Prazo de Validade: Minimo 6 meses.

Data dng:_abricigt;’ayq_:l\d_é;_ing_de}_o dias.

30

260

Quils Bolo tipo - Nega maluca com rechei
{Peso: Deverdo pesar em média 130g cada pedacgo
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600

-’Canjiquinha de Milho Amarelo fina |
(Caracteristicas  técnicas:  Canjiquinha de  milho
amarela’Xerém fina.

Quilo éEmbalagem: Acondicionada em pacotes de lkg, livre de,
violagdes, ;
{Prazo de validade: minimo de 10 meses
iData de fabricacio: maximo de 60 dias

32

200

Canjica de milho branea
(Caracteristicas técnicas: Tipo 1, Grupe Fina, Subgrupo|
Branca, Classe Branca.
Pacote Em balagem: Acondicionada em pacotes de 500g, livre de
violagdes. -
Prazo de validade: minimo de 10 meses
Data de fabricagfo: méximo de 60 dias

33

34

100

2.000

Canela

Unida ?Caracteristicas técnicas: Canela em po
Embalagem: Embalagem 25g
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

| Data de Fabricagio: Maximo de 60 dias.

Carne Moida

(Caracteristicas Técnicas: Pega de carne bovina sem 0550,
congelada e moida sem sebo, carne de cor vermelha cereja,
;]eléstica firme e com odor agradavel. '
?Emba]agem: Deve estar intacta. Acondicionada em sacos de

'Quilo polipropileno reforgado e revestido por caixa de papeldo (tipo,

kraft) ou caixa plastica limpa, de até 20kg. Embalados em
ipacotes de até 1Kg de forma que nfio grudem nos demais apos|
congelados, constando peso, data de fabricagdo, carimbo de

i .
Emspecﬁo estadual ou federal e procedéncia da carne.
iPrazo de Validade: min. 6 meses. )
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| [Datade Fabricagho: mix. 30 dias.

Carne bovina (coxio mole)
Embalagem: Deve estar intacta. Acondicionada em sacos de
&Jolipropileno reforgado e revestido por caixa de papeldo (tipo
kraft) ou caixa plastica limpa, de até 20ke. Embalados em
Quilo pacotes de até IKg de forma que ndo grudem nos demais apos,
icongelados, constando peso, data de fabricagdo, carimbo de
inspeg@o estadual ou federal e procedéncia da carne, 5
Prazo de Validade: min. 6 meses.
Data de Fabricagio: max. 30 dias.
iCenoura
[Caracteristicas Técnicas: Cenoura de 1° qualidade, classe
média Tipo especial deve apresentar as caracteristicas de
qualidade, bem formadas com coloragio propria, superficie
lisa, livre de danos mecénicos, fisioldgicos, pragas e doengas,
Quilo tstar em perfeitas condigdes de conservagdo e maturagfio. Deve
ser de tamanho médio, produto com tamanho muito pequeno
ou deteriorados ndo serdo aceitos.
Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme
iquantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem. I
Cebola de Cabega
iCaracteristicas Técnicas: Cebola de 1* qualidade, classe
meédia Tipo especial, deve apresentar as caracteristicas de
(qualidade, bem formadas com coloracgio propria, superficie,
Quilo Tisa, livre de danos mecdnicos, fisiolgicos, pragas e doengas,
estar em perfeitas condigdes de conservagiio e maturagdo.
iEmbaIagem: em sacos plasticos resistentes, conforme
gquanridade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem, i
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39

100

100

_rCereal a base de arroz pré-cozido para alimentagio infantil
com banana e maca i
Ingredientes: farinha de arroz (59%), agucar, amido, frutas|
desidratadas (13%) (banana e maga), sais minerais (fosfato de,
s6dio dibasico, carbonato de cdlcio e pirofosfato férrico),
gvitaminas (vitamina C, vitamina E, niacina, acido pantoténico,
vitaminas B6, B2, BI, 4cido félico e vitamina B12) ¢
aromatizante, ‘
lEmbaIagem: deve estar intacta, embalagem contendo no'
minimo 230g.
] Prazo de Validade: min.12 meses.
[ Data de Fabricagiio: max. 30 dias.
Cereal 4 base de milho
?[ngredientes: Farinha de milho pré-gelatinizada rica com ferro
e 4cido félico (85,4%), aclicar, sal, sais minerais (fosfato de’
sédio dibésico, carbonato de calcio e pirofosfato férrico),|
Pacotevitaminas (vitamina C, vitamina E, niacina, acido pantoténico,
vitaminas B6, B2, BI, acido folico e vitamina Bl12) e
;ammatizame.
Embalagem: deve estar intacta, embalagem contendo no!
minimo 230g . _

Pacote
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Framds Valde i e
Data de Fabricag¢io: max. 30 dias.

cozido para alimentacdo infantil

Ingred:entcs Farinhas de cereais (62%) (trigo rica com ferro ¢

acido félico, arroz, aveia, cevada e milho rica com ferro e

acido folico), agicar, maltodextrina, sais minerais (carbonato.

de cilcio, fosfato de sédio dibasico e pirofosfato férrico), sal,|

vitaminas (vitamina C, vitamina E, niacina, 4cido pantoténico, !
vitaminas B6, B2, BI, dcido fdlico e vitamina B12) e

Embatagcm embalagem contendo no minimo 230g.
Prazo de Validade: min.12 meses. |
JData de Fabricagio: : max. 30 dias. |

gCereal a base de trlgo, arroz, aveia, cevada e milho pré- T

| Chsi tostado sabor natural i
Embalagem: Deve estar intacta, embalagem de 500g, i
[Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagiio: Méximo de 30 dias. _ 1
 Chiin natura sabor camomila |
Embalagem:Caixa com 10 saches !
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses. ;
_Data de Fabricagdo: Mdximo de 30 dias.

Caracteristicas  Técnicas: deve estar livres de danos
fisiolégicos pragas e doengas. Estar em perfeitas condi¢des de
Quilo conservagio. %
Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme %
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de !

Caracteristica técnica: Produto de boa qualidade, sem adlt;ao
de agucar, isento de substincias estranhas em sua composigdo.

lEmbalagem Embalagem de 100g. Com registro no ministério
da satde, data de empacotamento e prazo de validade

iPrazo de Validade: Minimo de 6 meses.

Caracteristicas Técnicas: mistura em po, produto diluido em'
‘Agua. | !
le §Rendlmento do Produto: 1kg = 20 porgdes de 60g.
Embalagem' Caixa de papeldo contendo 12 pacotes de |
polietileno leitoso atoxico com 1 Kg cada.
razo de Validade: Minimo 6 meses. | ]
Data de Fabricﬂcﬁo: Méximo de 30 dias. :

d
Uriidal Embalagem: Potes de polietileno atéxico, com peso liquido e

40 120 Pacote ",
% aromatlzante
- il
41 230 [Pacote!
42 200 Caixa
i e ;Chuchu
43 800
pesagem.
‘Coco ralado:
44 100 Pacote
| aparentes,
P Cuca de banana
45 200
Doce de Frutas
46 350

Prazo de Validade: minimo de 12 meses. !
_ Data de Fabricagio: Méximo de 60 dias, =

_ Datade Fabricagho: Méximode 30dis. | |

00G. = | ¢

930
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Doce de Ieite pastoso

| Ingredientes: leite, agucar, xarope de glicose,
modificado, blcarbonato de sédio, citrato de sodlofestabzllzante'
47 200 IUmda ¢ sorbato de potéassio/conservante. ;

0 minimo 900 gramas.
[Prazo de Validade: minimo de 12 meses.
JData de Fabricacio: Maximo de 60 dias.
Geleia DIET
48 oo Unida Em balagem: Embalagem de 200g
de Prazo de Validade: minimo de 12 meses.
Data de Fabricacio: Maximo de 60 dias.

Extrato de Tomate

i de ifermemaqﬁes Sem aditivos e conservantes.
- ‘Embalagem: embalagem sache de 1 ,020gr
Prazo de Validade: Minimo de 12 meses.
Data de Fabricagiio: Maximo de 60 dias.

Extrato de Tomate

E(Jszlracterlstlcas técnicas: concentrado. O extrato de tomate.
f deve ser preparado com frutos maduros, escolhidos, sdos, sem
50 300 /Unidapele e sem sementes. O produto deve estar isento de

de fermentagdes. Sem aditivos e conservantes,
| Embalagem: embalagem sache de 340g.

i Prazo de Validade: Minimo de 12 meses.
| Data de Fabricagdo: Maximo de 60 dias.

éFarm}n lictea

st 100 Pacotearom'ltlzantes Contém gluten.

‘ Embalagem' Deve estar intacta, em embalagens de no

| minimo 230 g.
| Prazo de validade: min. 6 meses
| Data de fabricagdo: méximo 30 dias

_} Farinha de Trigo

enriquecida com ferro e 4cido folico.
52

de Embalagem Potes de polietileno at6xico, com peso liquido de‘

|Caracter|sneas técnicas: concentrado. O extrato de tomate
deve ser preparado com frutos maduros, escolhidos, s3os, sem%
49 800 .Unida%aele € sem sementes. O produto deve estar isento dc

Ingredlentes farinha de trigo enriquecida com ferro ¢ acido
i ifOIlco agucar, leite em po integral, vitaminas e minerais, sal e

Caracteristicas técnicas: Farinha de trigo especial, tipo l

300 [Pacote Embalagem: Deve estar inmtacta e ser resfsteme‘g

Acondicionada em embalagens de Skg.

' Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

| Data de Fabricagdio: Maximo de 45 dias.
Farinha de Trlgo

|
enriquecida com ferro e 4cido folico.

53

Caracteristicas técnicas: Farinha de trigo especial,

100 Pacote Embalagem: Deve estar imacta e ser resistente.

! Acondicionada em embalagens de 1kg.
| | Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
| | Data de Fabricagio: Maximo de 45 dias.
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gFarinha de milho amarela
[Caracteristicas técnicas: Farinha de milho em flocos amarela, {
granulagdo média, isenta de impurezas, sem sujidades e
bolores, com concentragdo de flocos inteiros =
Quilo |[Embalagem: Acondicionadas em embalagens plastificadas de:i

iPrazo de validade: minimo de 6 meses i
bata de fabricagfio: maximo de 45 dias |

Caracteristicas técnicas: — preto Tipo [, novo, de primeira
qualidade, constituido de griios inteiros e sdos, sem a presenga
‘de graos mofados e/au carunchados.

Quilo Embalagem deve estar intacta, acondicionado em pacotes|

Prazo de validade: minimo de 06 meses
Data de fabricagiio: maximo de 30 dias

s s
Caracteristicas técnicas: fermento quimico em po, para
confecgio de bolos. Isento de mofo e qualquer substancia

,Embalagem pote plastico em polietileno de alta densrdadc
com tampa de rosca em polietileno de alta densidade, contendou

;Prazo de Validade: Minimo de 12 meses.
~ Data de Fabricagiio: Maximo de 60 dias. -

Caracterlstlcas técnicas:  fermento  biologico, seco,
Unida ‘mstantaneo para pdo. Isento de mofo e substincias nocivas. j
Embalagem: hermeticamente fechada (vicuo), contendo ]25g

razo de Validade: Minimo de 12 meses.
Datgwde Fabricagdo: Maximo de 60 dias.

Caraterlsncas técnicas: Em pega, resfriado. A viscera devera,
!apresentar-se com aspecto préprio, no amolecido e nem
pegajoso, cor cheiro e sabor préprios, sem manchas
Quilo esverdeadas, livre de parasitas, sujidades e de qualquer
substanma contaminante que possa altera-la ou encobrir com,

Prazo de Validade: min. 6 meses.
%Data de Fabrica¢io: max. 30 dias.

Prefeitura Municipal de Irinedpolis

Rua Parana, 200. Centro - Cep 89440-000 - Fone/Fax (47) 3625.1111
www.irineopolis.sc.gov.br - E-malil: prefeitura@irineopolis.s¢.gov.br

Formula infantil em p6 para lactantes de 0 a 6 meses
Ingredientes: Maltodextrina, leite de vaca desnatado (fonte
protéica), oleina de palma, dleo de palmiste, 6leo de canola,
bleo de milho, lecitina de soja, vitaminas (vitamina C, taurina,
itamina E, vitamina PP, pantoteonato de calcio, vitamina A;
jvitamina B6, vitamina Bl, vitamina D3, vitamina B2, 4cidol
fél:co vitamina K1, biotina, vitamina BIZ} minerais (sulfato
_’ferroso sulfato d_f:_____zmco sulfato de cobre, iodeto de potassio).

54 300
kg
~ Feijdo preto
55 1.200
. bem vedados de lkg.
|
!
%
. . mociva.
56 200 Unida
|1{]0g do produto.
P Fermento em P6 Bioldgico
57 30
em envelopes aluminizados
\
S S i _i?iéa e
58 1 200
qualquer alteragéo,
59 50 | Lat
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Emba!agem Lata de 400g

Formula infantil em pb para lactantes de 6 a 12 meses i
Ingredientes: Leite de vaca desnatado (fonte protéica),
maltodextrina, oleina de palma, 6leo de palmiste, oleo de
canola, 6leo de milho, minerais (sulfato ferroso, sulfato de
zinco, sulfato de cobre, iodeto de potdssio), lecitina de soja,
vitaminas (vitamina C, vitamina PP, vitamina E, pantoteonato%
de cilcio, vitamina A, , vitamina B6, vitamina B, vitamina
D3, vitamina B2, 4dcido fdlico, vitamina K1, biotina, vitamina,
B12). NAO CONTEM GLUTEN. |
Embalagem: Lata de 400g ina . i
Fuba amarelo fino ' ;
’ .. [Embalagem: pacote plastico transparente, contendo lkg. '
61 360 fquile Prazo de Validade: min 12 meses. f Jr 3(#
{Data de Fabricag¢iio: max 60 dias.
[Flocos de milho acucarados
(Caracteristicas Técnicas: flocos de milho com agucar. Nio|
devera conter sujidades, embalagem violada e corpo estranho
62 | 400 [Pacotel2 Produto. ladh 25
| acote. ;
[Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacotes i
% Ecm vedados de 02 kg. §

60 50 Lata

razo de Validade: minimo 6 meses. |

ata de Fabricagfio: maximo 30 dias. i |
Flocos de milho sem agiicar )
iCaracteristicas Técnicas: Nfo deverd conter sujidades,| E
embalagem violada e corpo estranho ao produto. i 3 / ‘
63 | 15 Pacote [Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacotes . o= “{ O

? bem vedados de 200g, | 1
! Prazo de Validade: minimo 6 meses. :
5 . Data de Fabricagfio: maximo 30 dias. : [

; Flocos de milho pré cozido ; \
ICamn::te:rlstu:as Técnicas: fuba de milho. Nio devera |
J Iapresentar residuos ou impurezas, bolor ou cheiro ndo | E
64 | 1200 [PacoteCaracteristico, :, @IQ)O
e Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacotes
bem vedados de 500g.

Prazo de Validade: minimo 6 meses.
| Data de - Fabrica¢do: maximo 30 dias. |

| ‘ EFrango Congelado — Coxa e Sobre-coxa: ’
? Caracteristica Técnicas: Coxa ¢ sobre-coxa de frango
E gcongelado A ave deve estar firme e sem manchas, pega lisa ¢
" } coloragio clara, aderente, sem odores; 6 6 9

| Deverdo ser transportados de acordo com as normas da |
65 | 3.000 [Quilo _Vlg]lancm Sanitaria; :
Embalagem: Deve estar intacta. O produto deve estar
| acondicionado em bandejas ou sacos de polietileno leitoso ou
transparente de 1 Kg.
! PPrazo de Validade: Minimo de 06 meses. |
| Data de Fabricagdo: Maximo de 60 dias. RS NS |
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66 | 20 |UnidaGelatina diet
ool b O8 JE_m.ba'agem?Pmba‘ﬂg_em de 12¢ ' L
67 | 400 {Unida Goiabada = : i

, __de Embalagem: embalagem de 500g B ) . 3,09 |
Unida Hamburguer
&8 ‘ e 1" Embalagem: Acondicionados em embalagens de 56g. " . O 15

logurte a base de soja ' |
i Caracteristicas Técnicas: Alimento com soja sabor iogurte,
idq €OM polpa de morango, 100% vegetal, sem lactose e sem
69 30 Ugldajcolesterol. ; J i +9
Embalagem: Embalagem de 170g.

Prazo de validade: min 30 dias.

! Fabricagdo: Max 7 dias. ‘

. !lEogurte natural desnatado = l
0 30 ‘Unida Embalagem: Embalagem de 170g.

de ]’I]:razo de validade: min 30 dias. 1 ‘ -/}'39

abricacdo: Max 7 dias.
fLaranja
Caracteristicas Técnicas: Deve apresentar caracteristicas bem. |
definidas, bem formadas. A laranja deve ser de tamanho.
¢dio, livre de danos fisiologicos pragas e doengas. Estar em
71 1.500 {Quilo &:rf‘eitas condi¢des de conservagdo e maturidade, produto com
tamanho pequeno ou deteriorados ndo serdio aceitos. : .

t 1 ’Em balagem: em sacos pldsticos resistentes, conforme; ‘
: quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de |

Leite em pé Integral de fabricagio nacional
Ingredientes: Leite de vaca integral desidratado néo, |
modificado, por processos tecnologicos adequados. I .l
; iO leite em pé devera apresentar textura homogénea, coloragdo \:T( QO i
72 2300 Pacotepropria, preparado com matérias - primas sas, limpas, isentas | [
%de parasitos e de qualquer substancia contaminante. ' |
[Embalagem: pacotes resistentes de 400g. 5 !

Prazo de Validade: min 10 meses.
Data de Fabricagiio: max 45 dias. -
Leite de soja em p6 : i
Ingredientes: Extrato de soja , agtcar, 6leo de soja |
jreﬁnado, vitaminas e minerais (Célcio, Fésforo, Magnésio,
Vitamina C, Niacina, Ferro, Zinco, Vitamina E, Acido
[Pantoténico, Manganés, Vitamina B1, Vitamina B2, Vitamina
73 J 20 | Lata fB6, Vitamina A, Cobre, Acido Félico, lodo, Vitamina K, |
t ! iotina, Vitamina D e Vitamina B12), maltodextrina, sal _
geﬁnado, L-Metionina, aroma idéntico ao natural de baunilha,
estabilizante lecitina de soja e espessante goma guar. NAQ I !
CONTEM GLUTEN.
: Magi fugi ou gala | §
24 8.000 | Quilo Caracteristicas Técnicas: Deve apresentar caracteristicas bem, '
; definidas, bem formadas. A maci deve ser de tamanho médio, ‘
llivre de danos fisiolégicos prag
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:condlcbes de conservacao i matundade b}i{(‘iﬁto com

detenorados ndo serdo aceitos. '

IEmbaIagem em sacos plasticos resistentes, conforme

quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de

j pesagem,

Macarrio Aletria
aracteristicas Técnicas: Macarrdo com ovos. Nio dever{z|

apresentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade a pressdo |«

dos dedos. 8 8 j

T ; a0 ‘PaCOte;Embalagem. deve estar intacta, acondicionado em pacotes, | l O

bem vedados de 500g

Prazo de Validade: Minimo de 06 meses:

Data de Fabricagio: Maximo de 60 dias.

|Macarrio furadinho

Caracterfsticas Técnicas: Macarrio com ovos. Nio devera

apresentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade 4 presséol

ldos dedos. ) Q 50

76 [ 1.500 PPacote! Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacotes. e

bem vedados de 500¢g

Prazo de Validade: Minimo de 06 meses;

: Data de Fabricagio: Miximo de 60 dias.

| i
;

e PR o e PR - i

;Macarrﬂo caracol |
(Caracteristicas Técnicas: Macarrdo com ovos, Nao devera,
apresentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade a presséo

dos dedos. Q\ 69
Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacotes

bem vedados de 500gr. -
iPrazo de Validade: Minimo de 06 meses;

Data de Fabricacﬁo Méximo de 60 dias.

Macarr:‘io pai nosso

iCaracterlstlcas Téenicas: Macarrdo com ovos. Nio deverd

77 1 400 [Pacote!

apresentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade a press?’xo 3 o
78 60 Pacme‘dos dedos. @\ - :
i [Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacotes
' bem vedados de 500g.

[grazo de Validade: Minimo de 06 meses |

Data de Fabricagio: Maximo de 60 dias.

{Macarrdo em formato de letrinhas ;

(Caracteristicas Técnicas: Macarrdo com ovos e vnammas

! |Nao deverd apresentar sujidade, bolor, manchas ou fraglllclade N

' 4 pressdo dos dedos. Q 8

L 1o Pacotczﬂmbahgem deve estar intacta, acondicionado em pacote bem & 5 ?
vedados de 500g

| Prazo de Validade: Minimo de 06 meses | !

Data de Fabricagfio: Méximo de 60 dias. A S

f | Macarrio integral i | 1

Caracteristicas Técnicas: farinha de trigo integral enriquemda. i

20 20 Ip ccom ferro e dcido folico e corante natural de urucum e carcuma i CQ gt
| acoreimbala d tar intacta, acondicionad te bem ! { !

gem: deve estar intacta, acondicionado em paco . ;
wedados de 500¢g
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses
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81

82

~ Data de Fabricagfio: Mémmo de 60 dias.

Mamnese

Unida fEmbaIagem deve estar intacta, acondicionado em embalagens,

bem vedados de 3kg.

Prazo de Validade: Minimo de 06 meses;
>Data de Fabricagiio: Maximo de 60 dias.
MKIOHESE

Unida EMmbalagem: deve estar intacta, acondicionado em embalagens|

tetra pak de 1Kg.
PPrazo de Validade: Minimo de 06 meses;
ata de Fabricagfio: Méximo de 60 dias.

83

84

Margarma

Caracteristicas téenicas: com redugio de 50% teor de

lipideos.

Embalagem: deve estar intacta, contendo 500 grs.

Prazo de Validade: Minimo de 06 meses;

,Data de Fabricac¢iio: Maximo de 30 dias.

Mamio formosa

iCaracterlstlcas Técnicas: Deve apresentar caracteristicas bem

definidas, bem formadas. O mamio deve ser entregue pronto
para a degustagdio, ndo estando verde e nem muito maduro,

Quilo livres de danos fisiolégicos pragas e doengas. Estar em

perfeltas condiges de conservagdo ¢ maturidade.

Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme,
Quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta cle
pesagem.

85

Prefeitura Municipal de Irineépolis

Manga

(Caracteristicas Técnicas: Deve apresentar caracteristicas bem
ldef‘mdas bem formadas. A manga deve ser entregue pronto
para a degustagio, ndo estando verde e nem muito maduro,

Quilo livres de danos fisiolégicos pragas e doengas. Estar em

perfeitas condigdes de conservacio e maturidade. |
Embalagem: em sacos pldsticos resistentes, conforme,
}quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de!
[pesagem.

86

87

il)ata de Fabricacao:

Milho verde em Conserva

Ingredientes: milho, dgua, e sal, sem conservantes.
Embalagem: saché de 280g.

Prazo de Validade: Mmlmo de 12 meses.

de 60 dlas

kg

Milho ervilha em con

i Embalagem: embalagem de 2 kg. Latas sem ferrugem ou

amassadas
[Prazo de Validade: Minimo de 12 meses.

88

Data de Fabricago: Méximo de 60 dlas B

Mllh() para pipoca
Caracterht:cas Técnicas: classe amarelo tipo 1, grios |ntc1ros

'sem caruncho ou mofo,

Embalagem: acondicionado em pacotes de 500g
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses;

__ Data de Fabricagfio: Méximo de 60 dias,
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| —
Embalagem: embalagem de 300g contendo 12 un | 51 {‘l i
Moela de frango |
Caracteristicas técnicas: De | 2 qualidade, resfriada. O mitdo
gdevera apresentar-se com aspecto proprio, nio amolecidos €
nem pegajosa, cor, cheiro e sabor préprio, sem manchas
esverdeadas, livres de parasitas, sujidades e qualquer
90 100 | Quilo substdncia contaminante que possa alterd-la ou encobrir _ *j[’ Q G
qualquer alteragio. | )
mbalagem: Deve estar intacta. Embzlados em pacotes de
{IKg, constando peso, data de fabricagdo, carimbo de inspegio.
estadual ou federal ¢ procedéncia da carne. |
Prazo de Validade: min. 6 meses. i
| %Dala de Fabricacio: max. 30 dias. [ ‘ }
| Mortadela fatiada sem gordura ' §
'Ouilo Embalagem: Embalados em isopor contendo especificados o y =
& 100 Quito local de origem do produto, peso, data de embalagem e data de| 6; 93 ‘
jvencimento. ] ) i
Musculo sem osso 5 |
Caracteristicas Técnicas: Pega de came bovina CORTADA | .'
:EM CUBOS, sem sebo, carne de cor vermelha cereja, elastica’ j |
firme e com odor agradével. |
97 1.000 |Quilo gEmhaIagem: Deve estar intacta. Embala_dos em pacotes de lot Ly G
1Kg de forma que ndo grudem nos demais apos congelados,
constando peso, data de fabricagfio, carimbo de inspecio)| ]
estadual ou federal e procedéncia da carne.
gPrazo de Validade: min, 6 meses. ! |
Data de Fabricagio: méax. 30 dias. |
Oleo de Soja
Ingredientes: Oleo de soja 100% natural, j
! .. Embalagem: Deve estar intacta, em embalagens transparentes ?
93 ' 800 Uiy atoxicas tipo pet ndio apresentando fmassamcgto ou ' 96;2/
[vazamento, apresentando contetido de 900 ml, ‘ J
[ L\;razo de Validade: Minimo de 12 meses. .
| ata de Fabricagiio: Maximo de 60 dias. B B
! 'Ovos de Galinha ‘
fCaracteristicas Técnicas: Deve apresentar as caracteristicas
de qualidade, bem formadas com coloragdo propria, superficie |
94 800 |Digzi iilisa, livre de danos mecénicos, fisiolégicos, pragas e doengas,g i
estar em perfeitas condigbes de conservagdo, produtos: !
apresentando danos e deteriorados nio serdo aceitos. !
| Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas! ; I ’
| !apropriadas com capacidade | duzia. I ' i | |
E Proteina Texturizada de Soja § ; *I
| (Caracteristicas técnicas: Proteina Texturizada de Soja. Deve. i
i ser obtida a partir de grios de soja limpos e submetidos a |
95 50 Pacote%processo tecnoldgico adequado, deve apresentar cor, odor e

isabor caracteristico, deve estar livre de sujidades, para sitas e

larvas.
i Embalagem: deve estar acondicionada em sacos plasticos bem

| Ivedados, com peso liquido de 400g.
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Pio francés |
Embalagem: deve ser entregue em  pacotes  pldsticos,

%
96 250 Quilo transparentes resistentes lacrados para que nio haja contato 6 39- ; .
f externa. i , ( J |
. Peso: 50 gramas cada unidade z é |
| ?Pﬁo francés integral ] [
i Embalagem: deve ser entregue em pacotes plésticos| ! . [
97 270 Quilo transparentes resistentes lacrados para que ndo haja contato 8 bf’rl
i gcxtemo‘ § y | ‘
1 Peso: 50 gramas cada unidade | |
! Pio tipo hambirguer = ‘
i Embalagem: deve ser entregue em pacotes 1:3]5151%(:055| ’ B l J
98 | 100 |Quilo transparentes resistentes lacrados para que ndo haja contato | 9@@ J
.externo. | § wh |
) gP_eso: 50 gramas cada unidade |
Piio tipo hot dog | g |
Embalagem: deve ser entregue em pacotes pldsticos: % |
99 540 |Quilo :I'ransparentes resistentes lacrados para que ndo haja contato' 8 6’_} |
externo. ; |
PPeso: 50 gramas cada unidade | | E
[Peixe — Filé de peixe congelado f f !
(Caracteristica: deve apresentar-se livre de parasitas, peles, I !
[scamas, ossos, partes da cabega, visceras e cartilagens, além ?
de substdncias quimicas e quaisquer outros contaminantes
capazes ou ndo mascarar ou encobrir possiveis alteragdes do jl J)'}C]
100 | 400 |Quilo pescado. O produto deveri estar sempre em temperatural
congelada. '
g Embalagem: pacote plastico atéxico de aproximadamente 2
ke.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses. ;
Data de Fabricagfio: Méximo de 30 dias. SR - — |
Péra |
ltCm-actcristicas técnicas: de 1* qualidade, casca sd, lisa, sem
picadas de inseto, sem imperfeicdes Apresentando tamanho e
‘cor uniformes, sem rupturas, sem danos fisicos e mecanicos,
101 50 Quilo isento de partes putridas. Devendo estar bem desenvolvidas e
5 maduras, devendo apresentar 80 a 90% de maturagdo.:
| Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme
‘quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem. | L
| {?Pé para gelatina sabor morango |
(Caracteristicas Técnicas: produto diluido em 4gua.
102 130 !Quilo _%’Re_ndimenta do Produto: minimo de § litros_‘ l_Zmbalagem:é
(Caixa de papeldo contendo 12 pacotes de polietileno leitoso,
l_ gatdxico com lkg cada Prazo de Validade: Minimo 6 meses, | r
- _Data de Fabricaglo: Méximo de 45 dias. |
Po para pudim com leite sabor chocolate com coco §
103 600 |Quilo Caracteristicas Técnicas: diluido em dgua

[Embalagem: Caixa de papeldo contendo 12 pacotes de
polietileno leitoso, atoxico com Ikg cada.
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il:endini'éh'to: 1Kg=18,5 porgdes de 200ml
razo de Validade: Minimo de 6 meses.
'Data de Fabricagio: Maximo de 30dias.

Pudim DIET

104“_ ______________ ) Caixa, §Em balagem: Embalagem de 30g
Queuo - Tipo Mussarela fatiado
(Caracteristicas técnicas: Mussarela leite de vaca.
105 150 Quilo Embalagem: Embalados em isopor contendo especificados o,
ilocal de origem do produto, peso, data de embalagem e data de/
| vem:lmento
Refrcsco natural em po sabor Iarfmja
Caracterlstlcas Técnicas: Nido devera conter sujidades,
emba]agem violada e corpo estranho ao produto.
Ingredientes: aromatizantes e corantes naturais.
106 300 |Quilo Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacotes
bem vedados de 1kg.
Rendimento do produto: 1kg = 54 porgdes de 200ml. |
Prazo de Validade:minimo 12 meses.
_[Data de Fabricagfio: méximo 30 dias.
RRefresco natural em po sabor abacaxi 5
Caracteristicas Técnicas: Nio deverd conter sujidades,
embalagem violada e corpo estranho ao produto. '
Ingredientes: aromatizantes e corantes naturais.
107 300 Quilo Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacotes
| bem vedados de lkg. -
! ]Rendlmenw do produto: lkg = 54 porgdes de 200ml.
Prazo de Validade: minimo 12 meses.
, Data de Fabricagdo: maximo 30 dias.
| Repolho
Caractenstlcas Técnicas: Repolho de 1° qualidade, deve
apresentar as caracteristicas de qualidade, bem formadas com
108 800 coloragdo propria, superficie lisa, livre de danos mecanicos,
: Quilo fi
isiolGgicos, pragas e doengas, estar em perfeitas condi¢oes de
? conservagdo e maturagdo. Produtos deteriorados ndo serdo
lrace:tos j
_____ Embalagem: unidades em médiade 1kg
Sagii - fécula de mandioca E
| ' Ingredientes: sagu: fécula de mandioca i
formato pérola), sem adi¢do de gluten; mistura sabor de uva:
agtcar, dcido citrico (INS330), aroma natural de uva, corante|
; natural de clorofila (INS 140i) e corante natural de carmim
L o paCOte'(INS 120), sem adi¢do de gluten.
Embalagem: Polietileno leitoso ou transparente de 500
gramas.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagio: Maximo de 60 dias.
Sal
Ingredientes: Sal iodado.
110 250 Quilo Embalagem: Polietileno leitoso ou transparente de Ikg.

’ Prazo de Validade: Minimo de 6 meses. [

_/Data de Fabricagio: Maximo de 60 dias.
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Salsicha Tipo Hot Dog congelada
| llngredientes: Produto de emulsdo de carnes em forma de
| . 1gomos alongados, cozida e congelada. o
5 |' 500 (Rl j%]mbalagen%: Deve estar :'macr.:gr, em pacotes de lkg. 6.‘02%
‘Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
T D ___Data de Fabrieagio: Maximo de 30 dias,
| iSardinha enlatada |
ardinhas ao préprio suco ¢/ 6leo comestivel, reparada com|
pescado fresco, limpo, eviscerado, cozido, imersa em 6Ieo_§.
comestivel. Ingredientes: sardinhas, dgua de constitui¢do (aoé i (;)RSS/
proprio suco), 6leo comestivel e sal. %
iEmbalagern: Deve estar intacta, em latas de 125g. Prazo de|
Validade: min.12 meses.
Data de Fabricagio: max. 60 dias. i |
?Sopa de macarrfio legumes e carne
Caracteristicas técnicas: mistura em po para o preparo de
sSopa. ' !
13 120 |Quil [Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de. | . |
uilo " . |
Alikg, em embalagens de polietileno transparente; i
Rendimento: 1kg = 37 porgdes de 200m|
[Prazo de Validade: Minimo de 06 meses. 5 !
Data de Fabricaciio: Méximo de 30 dias, :
Sopa canja de Galinha com legumes e ovos -
§Caracteristicas técnicas: mistura em pé para o preparo de :
! sopa.
114 | 200 |Qui gEmbaIagem: Embalagem filme de poliéster, vedado etiquetaf
[ aposta, lkg. ;
| {Caracteristicas: enriquecida com ferro
| _ Prazo de Validade: min.12 meses.
Data de Fabricagdo: max. 60 dias.

| Suco concentrado de uva i !
115 | 500 Unida [Ingredientes: Integral elaborado somente ¢/ uvas, sem adigdo. | 6 (1/
de de aglicar e sem conservantes. Ndo alcoolico e nio fermentado. f :
: Embalagem: garrafa de 500m|. B | [
Tomate
Caracteristicas Técnicas: Tomate grupo oblongo ou redondo/ .
[ i subgrupo verde maduro a pintado classe média ou grande de 50 ' _ '
a 90mm de didmetro. Deve apresentar caracteristicas de,
1 500 |Quilo qualidade, bem formadas, com coloragao prépria, superficie|
| lisa, livre de danos mecanicos fisiolégicos, pragas e doengas,
cestar em perfeitas condigdes de conservagio e maturagdo. :
! Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme
i quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem. ' ;
fTrigo para quibe — 500g 'z :
| Caracteristica técnica: Trigo para kibe. f ; i
L7 | Teo !Paco{eiEmbalagem: 500g §| Q | -}O
i H

i

112 100 | Lata

116

|
_é

Nacwo, . Gows
ASSINATURA DO REPRESENTANTE DA EMPRESA




ey

Quang ST

I | 130 |Quilo

2| 1.000 |Quilo

3 700 |Quilo
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PROCESSO LICITATORIO N.° 02/2015

"y

PREGAO PRESENCIAL N° 02/2015 — Registro de Precos

; Descri¢dio dos Alimentos

_Wl;aéate

(Caracteristicas Técnicas: de 1° qualidade, grau médio de

‘maturagdo.
|

ggem.

guamidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de

[Embalagem: em sacos plésticos resistentes, conforme|

i

Z'Caracteristicas Técnicas: A abobrinha deve ser de tamanho
médio, livres de danos fisiologicos pragas e doencas. Estar em

perfeitas condigdes de conservagio.,

H

Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme
Quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de,

pesagem.
!Achocolatado

1

fCaracterfsticas técnicas: — mistura em pé para o preparo de
achocolatado, enriquecido com vitaminas ¢ minerais. o]
produto deve estar com suas caracteristicas de cor, sabor,
cheiro, preservadas, deve ser formulado a partir de matérias-

primas selecionadas.
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada
embalagens de lkg

Eendimen:o: lkg = 42 por¢des de 200ml

razo de Validade: min.12 meses,
ata de Fabrica¢fio: max, 60 dias.

4 . 500 [Pacote

5 ' 200 Facote
!

em

Marca |

i

. |
Unitario RS |

Valor Total
BB

Aciicar Refinado

iCaractcristicas Técenicas: Produto processado da cana-de-|
agucar com moagem refinada. Ndo deve apresentar sujidade,
umidade, bolor, rendimento insatisfatério, coloragiio, misturas.

€ peso insatisfatério;

Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada
embalagens de 5kg.

Prazo de Validade: Minimo de 12 meses;

Data de Fabricaciio: Maximo de 60 dias.

Agucar Refinado
Caracteristicas Técnicas: Produto processado da cana-de-
aglcar com moagem refinada. Nio deve apresentar sujidade,
%midade, bolor, rendimento insatisfatério, coloragio, misturas,

€ peso insatisfatério;
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada
embalagens de 1kg.

[Prazo de Validade: Minimo de 12 meses;
Data de Fabricagio: Maximo de 60 dias.
'Adocante liquido dietético

QFI'II2

em
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I F ‘Caracteristicas téenicas: Aspecto fisico liquido limpido i

' i %transparente, ingredientes: sacarina sodica, ciclamato de sédia!

5 e edulcorantes. |
| Embalagem: embalagens de 100ml
i {Prazo de Validade: Minimo de 12 meses;
J Data de Fabricagio: Maximo de 60 dias.

EA"'O g

(Caracteristicas Técnicas: — bulbo inteiro. de 17 qualidade,
| firme e intacto, sem lesdes de origem fisica ou mecénica,

7 150 devendo estar bem desenvolvido, sadio. Nio deve conter:
i

E
cote! e 5 .
& Ot"3:’511bstanc:1as terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a l

! !

uperficie.
Embalagem: O produto devers estar acondicionados em $acos;

| e e : e
i Caracteristicas técnicas: — de 12 qualidade, folhas firmes, né!o‘ i
8 500 | Und podera estar murcha, integra, tamanhe médio. I

Embalagem: o produto deve estar acondicionado em sacos,
ST U plasticos resistentes. . L =
' ' |Amido de milho : '
Caracteristicas técnicas: produto amiléceo extraido do milho.. :
Deve ser fabricado a partir de matérias primas sds e limpas, |
| . lisenta de matérias terrosas e parasitas. Ndo deverd apresentar
9 200 [Caixa . : ; o !
residuos ou impurezas, bolor ou cheiro ndo caracteristico. :
[Embalagem: Deve estar intacta, embalagem de 500g : !
iPrazo de Validade: min 10 meses. | i
Data de Fabricacio: méx 60 dias. ) - |
JApresuntado fatiado |
10 150 Quilo ;Emba]age_m: Embalados em isopor contendo especificados o
i local de origem do produto, peso, data de embalagem e data de |
vencimento, | |

Arroz Parboilizado Tipo |
Caracteristicas Técnicas: Grupo: Parboilizado. Classe:
Longo Fino - Tipo .
produto ndo deve apresentar grios disformes percentual de
impurezas acima de 5% (grdos queimados, pedras, cascas e
‘carunchos).
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de,
§5kg, em embalagens de polietileno transparente;
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses. | i
_ | Data de Fabricacio: Maximo de 60 dias,
Arroz Parboilizado Tipo |
f Caracteristicas Técnicas: Grupo: Parboilizado. Classe:!
| Longo Fino - Tipo 1. !
O produto ndio deve apresentar grdos disformes percentual de
12 200 Pacoteiﬁimpurezas acima de 5% (grdos queimados, pedras, cascas eg' |
‘ carunchos). ! !
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de,
| [1kg, em embalagens de polietileno transparente; | _
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses, .
[ Data de Fabricacfio: Maximo de 60 dias. | !

11| 600 Pacote




‘ Arroz integral Tipo I
Caracteristicas Técnicas: classe: longo, fino, tipo I integral. O
produto ndo deve apresentar mofo, substancias nocivas,
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preparagdo final dietética inadequada (empapamento).
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. ] 9 et Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de.
[1kg, em embalagens de polietileno transparente;
| ! iPrazo de Validade: Minimo de 06 meses.
B Data de Fabricagfio: Méximo de 60 dias.
= i Aveia em flocos finos =
Caracteristicas técnicas: — isenta de mofo, livre de parasitas e
substdncias nocivas, acondicionada em embalagens de 200g,‘
14 200 |Caixa atoxica, rcsistente' e herme_ticameme vedada. _ i
IEmbalagem: caixas resistentes com no minimo de 250g|
atoxica, resistente e hermeticamente vedada. !
Prazo de validade: min, 6 meses
- ___Data de fabricagiio: méaximo 30 dias _
| Banana
| Caracteristicas Técnicas: 1° qualidade. Grau médio de
15 9.500 |Quilo amadurecimento, unidades médias. aproximfzdameme 120g |
Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme;
| iquan:idadc solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
AR, S e TIW . —
Batata Inglesa
Caracteristicas Técnicas: Batata de 1* qualidade, classe
| édia Tipo especial, deve apresentar as caracteristicas de
! qualidade, bem formadas com coloragdo propria, superficie!
16 5 1.500 | Quilo élisa, livre de danos mecénicos, fisiologicos, pragas e doencas,;
estar em perfeitas condi¢des de conservagio ¢ maturagdo. Deve,
ser de tamanho médio.
Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conformei'
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de!
pesagem. S
Batata Salsa ?
Caracteristicas Técnicas: Batata salsa de 1° qualidade, classe|
média Tipo especial, deve apresentar as caracteristicas de
i qualidade, bem formadas com coloragdo propria, superficie
lisa, livre de danos mecanicos, fisiologicos, pragas e doengas,
17 400 | Quilo estar em perfzitas condicdes de conservacio e maturagio. Deve
ser de tamanho médio, produto com tamanho pequeno ou
deteriorados nio serdo aceitos,
Embalagem: em sacos plésticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
L R
Batata palha |
! Embalagem: acondicionada em pacotes de 400 g
% L Prazo de Validade: Minimo de 06 meses. |
Data de Fabricaciio: Maximo de 60 dias. )
Bebida lactea com polpa de frutas sabor morango |
19 Caracteristicas Técnicas: bebida lactea com polpa de frutas.

| litro, acondicionados em caixas de papeldo. e J i

Embalagem: Sacos de polietileno leitoso atéxico contendo 1'
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‘ f ;Prazo de validade: min 30 dias,

I [Fabricagiio: Max 7 dias. |
| {Bebida lactea UHT sabor chocolate I
i j'Caracterl'sticas técnicas: Achocolatado liquido, reconstituida,;
j aglcar, soro de leite, cacau, gordura vegetal hidrogenada,
{Unida extrato de malte, vitaminas (C, A E Acido félico), sal,

| de jes.:passantes, goma guar, e carragema, estabilizantes, mono ¢
| Edlg]iceridios do 4cidos graxos, citrato de sodio e lecitina de,
| soja, aromatizantes. !
_ Embalagem: 200m|

; Beterraba |
(Caracteristicas Técnicas: Deve apresentar as caracteristicas|
!de qualidade, bem formadas com coloragdo propria, superficie

lisa, livre de danos mecénicos, fisiolégicos, pragas e doengas,

21 | 1.000 |Ouil €5tar em perfeitas condigdes de conservagdo e maturagio, J
{ Quilo ; ; i
J roduto com tamanho muito pequeno ou deteriorados nﬁo! l ’
| erdo aceitos. !
' Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme. | !
' i g_quanlidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de 5 :
| pesagem. 1 s i
| Biscoito Leite !' :
| Embalagem: Deve estar intacta, pacotes de polietileno :
22| 1.000 [Pacote transparente com peso de 400g. | o ! 2 f '
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses. | (a/ : H? f }
! fll;ata de Fabricaciio: Méximo de 60 dias, [ :
! Biscoito Salgado Tipo Cream Cracker com gergelim ' %
E _ Embalagem: Deve estar intacta em pacotes de polietileno | 5
23 900  Pacote transparente (com dupla embalagem) com peso de 400g. ' . [ |
[Prazo de Validade: Minimo de 6 meses. %j‘(ﬂ | !
Data de Fabricagfio: Méaximo de 45 dias. |
Biscoito tipo rosquinha de coco
Caracteristica técnica: Contendo basicamente farinha de|
? JU‘ig(), gordura vegetal hidrogenada, agacar, amide de milho.! ;
24 ] 1.000 Pacote!~¢¥e apresentar sabor caracteristico de coco e agraddvel. | %{ 0\(

23

Embalagem: Deve estar intacta em pacotes de polietileno!
transparente com peso minimo de 335g. |
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses, |
_Data de Fabrica¢fio: Maximo de 45 dias,

|Biscoito maisena

f [Embalagem: Deve estar intacta em pacotes de polietileno,
900 Pacote?tranSparente (com dupla embalagem) com peso de 400g, [

PPrazo de Validade: Minimo de 6 meses.

| Data de Fabricacio: Méximo de 45 dias.

| Biscoito amanteigado
i Embalagem: Deve estar intacta em pacotes de polietileno
1.000 [Pacote transparente com peso de 350g. ‘
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

| f Data de Fabricagao: Maximo de 45 dias. i:

BBiscoito doce SEM LACTOSE
|20 gPacoteiEmbalagem: Deve estar intacta em pacotes de polietileno,
f _transparente (com dupla embalagem) com peso minimo de
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I Prazo de Validade: Minimo de 6 meses. ' !
~ Data de Fabricacifio: Maximo de 45 dias.

f ! lBol'od'elaranja formigueiro ' B | " g

Caracteristicas Técnicas: mistura em pd, produto diluido em

; agua. ;

200 [Quilo Rendimento do Produto: lkg = 20 porgdes de 60g.
Embalagem: Caixa de papeldo contende 12 pacotes de

polietileno leitoso atéxico com 1 Kg cada,

razo de Validade: Minimo 6 meses.
. Data de Fabricagiio: Méximo de 30 dias.
] |Bolo de prestigio com calda !
if %Caracterislicas Técnicas: mistura em pé, produto diluido em
dgua, |
Quilo ;Rendimenm do Produto: 1kg = 20 porgdes de 60g.|
Embalagem: Caixa de papeldo contendo 12 pacotes de
polietileno leitoso atdxico com 1 Kg cada.

| Prazo de Validade: Minimo 6 meses.
Data de Fabricagdo: Miximo de 30 dias.

200

30

260 Qﬁi[o Bolo tipo - Nega maluca com recheio Doce de leite
| Peso: Deverdo pesar em média 130g cadapedago

31

o + i
|

‘ jCanjiquinha de Milho Amarelo fina i

z (Caracteristicas  técnicas:  Canjiquinha  de milho,

_ : amarela/Xerém fina.

. 600 | Quilo Embalagem: Acondicionada em pacotes de lkg, livre de !

g violagdes. 5
! Prazo de validade: minimo de 10 meses :

i Data de fabricagio: maximo de 60 dias

32

33

34

[(‘.‘anjica de milho branca ;
Caracteristicas técnicas: Tipo 1, Grupo Fina, Subgrupo
‘Branca, Classe Branca.

200 Pacote Embalagem: Acondicionada em pacotes de 500g, livre de
violagdes.

Prazo de validade: minimo de 10 meses

| Canela :
| Unida (Caracteristicas técnicas: Canela em pé %
L 100 Embalagem: Embalagem 25¢
razo de Validade: Minimo de 6 meses. |
Data de Fabricagio: Maximo de 60 dias, .
Carne Moida :
iCaracteristicas Técnicas: Pega de carne bovina sem 0550,
congelada e moida sem sebo, carne de cor vermelha cereja,
i elastica firme e com odor agradavel.

Embalagem: Deve estar intacta. Acondicionada em sacos de |
| 2.000 Quilo polipropileno reforcado e revestido por caixa de papeldo (tipol ‘
| kraft) ou caixa plastica limpa, de até 20kg. Embalados em

pacotes de até 1Kg de forma que ndo grudem nos demais apds
congelados, constando peso, data de fabricagdo, carimbo de: ;
inspegdo estadual ou federal e procedéncia da carne. ‘

Data de fabricagdio: maximo de 60 dias |

Prazo de Validade: min. 6 meses. TS P Tee——— N
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ceal AL O3 agdo: max. 30 dias.
Carne bovina (coxiio mole) i
Embalagem: Deve estar intacta, Acondicionada em sacos de
Ipolipropileno reforcado e revestido por caixa de papeldo (tipo
kraft) ou caixa plastica limpa, de até 20kg. Embalados em|
Quilo i]pacotes de at¢ 1Kg de forma que nio grudem nos demais ap6s
gcongelados, constando peso, data de fabrica¢do, carimbo de

inspegdo estadual ou federal e procedéncia da carne,
Prazo de Validade: min, 6 meses.

1.000

Data de Fabrieagfo: mix. 30 diss. |
Cenoura
f Caracteristicas Técnicas: Cenoura de 1* qualidade, classe

! media Tipo especial deve apresentar as caracteristicas de|

qualidade, bem formadas com coloragdo prépria, superffcieé
jlisa, livre de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e doengas,
Quilo estar em perfeitas condigdes de conservagéo e maturagio. Deve.
ser de tamanho meédio, produto com tamanho muito pequeno,
ou deteriorados niio serdio aceitos.
Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de!
pesagem.

37

500
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Cebola de Cabeca |
Caracteristicas Técnicas: Cebola de 1° qualidade, classe!
média Tipo especial, deve apresentar as caracteristicas de
}qualidade, bem formadas com coloragio prépria, superﬁcie[

{ Quilo é]isa, livie de danos mecanicos, fisiologicos, pragas e doengas,

estar em perfeitas condigdes de conservagio e maturagdo.

;Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
§ _pesagem.

38

39
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100

Cereal & base de arroz pré-cozido para alimentacio infantil

com banana e maca I
|Ingrcdiente5: farinha de arroz (59%), agicar, amido, frutas
desidratadas (13%) (banana e magd), sais minerais (fosfato de’
0dio dibésico, carbonato de calcio e pirofosfato férrico),
- itaminas (vitamina C, vitamina E, niacina, 4cido pamo[énico,:;
vitaminas B6, B2, BI, &cido fdlico e vitamina BI12) e
aromatizante.

[Embalagem: deve estar intacta, embalagem contendo no
minimo 230g.

{Prazo de Validade: min.12 meses.
[Data de Fabricagfio: max. 30 di

i]CereaI i base de milho |
Ingredientes: Farinha de milho pré-gelatinizada rica com ferro
e 4cido folico (85,4%), aclcar, sal, sais minerais (fosfato de
sédio dibasico, carbonato de calcio e pirofosfato férrico),
Pacote‘vitaminas (vitamina C, vitamina E, niacina, acido pantoténico,
vitaminas B6, B2, Bl, dcido félico e vitamina BI2) e
aromatizante, ;
Embalagem: deve estar intacta, embalagem contendo no

minimo 230g.
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?Prazo de Validade: min.12 meses.

Data de Fabricagiio: max. 30 dias. '
Cereal a base de trigo, arroz, aveia, cevada e milho pré-
cozido para alimentacfio infantil ‘
Engredientes: Farinhas de cereais (62%) (trigo rica com ferro e
dcido félico, arroz, aveia, cevada e milho rica com ferro ei

%écido folico), agucar, maltodextrina, sais minerais (carbonato|
f |

0 120 p de célcio, fosfato de sédio dibasico e pirofosfato férrico), sal,’ ! :
acote . X : 5 s : P F A :
vitaminas (vitamina C, vitamina E, niacina, 4cido pantotemco,!
I;‘vitarnirms B6, B2, BI, acido félico e vitamina B12) e
aromatizante. i { -
Embalagem: embalagem contendo no minimo 230g. : | i
,EPrazo de Validade: min.|2 meses. |
Data de Fabricacio: max. 30 dias. | |
fChé tostado sabor natural | !
: ; Embalagem: Deve estar intacta, embalagem de 500g. :
i ! % 'PdcmegPrazo de Validade: Minimo de 6 meses. ‘ | '
Data de Fabrica¢io: Maximo de 30 dias.
|Chd in natura sabor camomila ' i
| | ot Embalagem:Caixa com 10 saches
4 ! 20 (e %Prazo de Validade: Minimo de 6 meses. :
|| |Datade Fabricagio: Mximo de 30 dias. B N R ,
: f Chuchu | | !
éCaracteristicas Técnicas: deve estar livres de danos ' |
fisiolégicos pragas e doengas. Estar em perfeitas condigtes de! ‘ ;

{

43 800 Quilo conservagio. | :
Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme !
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de

i | pesagem,

i Coco ralado: .
i Caracteristica técnica: Produto de boa qualidade, sem adiqﬁoé |
de aglcar, isento de substincias estranhas em sua composi¢io. i E
44 ‘ 100 l:,amte;EmI:ualfagem: Embalagem de 100g. Com registro no mmls_,tf':r:o § :
: da satde, data de empacotamento e prazo de valida | |
aparentes. '
; Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
i Data de Fabricagiio: Maximo de 30 dias. |

[ ECu.‘:a de banana ’ : | §
, (Caracteristicas Técnicas: mistura em pé, produto diluido em :
Agua. : !
. Rendimento do Produto: 1kg = 20 por¢des de 60g. "
% e Embalagem: Caixa de papclﬁg contendo 12 pacotes de§ g OS;
polietileno leitoso atéxico com 1 Kg cada.
Prazo de Validade: Minimo 6 meses. _
. DatadeFabricagdo: Maximo de 30 dias. |
Doce de Frutas | i

it Embalagem: Potes de polietileno atéxico, com peso liquido de%
46 350 400G. = !
: Prazo de Validade: minimo de 12 meses.

[ Data de Fabricagfio: Méximo de 60 dias.
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Doce de leite pastoso |
, Ingredientes: leite, accar, xarope de glicose, amido|
modificado, bicarbonato de sodio, citrato de sédio/estabilizamcg:

47 | 200 |Unida ie sorbato de potdssio/conservante.

! de Embalagem: Potes de polietileno atéxico, com peso liquido de:

| no minimo 900 gramas,
Prazo de Validade: minimo de 12 meses.

___Data de Fabrica¢io: Miximo de 60 dias,

Geleia DIET

48 !I 50 |Unida Embalagem: Embalagem de 200g

it S SO OREI

de Prazo de Validade: minimo de 12 meses. f
| Data de Fabricagio: Maximo de 60 dias, |
E Extrato de Tomate |
(Caracteristicas técnicas: concentrado. O extrato de tomate |

deve ser preparado com frutos maduros, escolhidos, sdos, semg ’
49 | 300 Unida pele e sem sementes. O produto deve estar isento de
de fermentagdes. Sem aditivos e conservantes.

‘ Embalagem: embalagem sache de 1,020gr
| igrazo de Validade: Minimo de 12 meses. |
| Data de Fabricasao: Méximo de 60 dias. |

Extrato de Tomate | | !
(Caracteristicas técnicas: concentrado. O extrato de tomate,
‘ deve ser preparado com frutos maduros, escolhidos, sios, sem§ 1
| Unidapele e sem sementes. O produto deve estar isento de !
50 | 300 i -_ |
- de fermentagdes. Sem aditivos e conservantes. ! _
F ’ gEmbalagem: embalagem sache de 340g, _ f |
i
!

‘Prazo de Validade: Minimo de 12 meses. :
| Data de Fabricagiio: Méximo de 60 dias — .

?F‘arinha lictea !
Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido|
| lfélico, agucar, g,ite em ]:;6 integral, vitaminas e minerais, sal eg
aromatizantes, Contém gliten.
SL 1 100 ;Pacme%Emba]agem: Deve estar jntacta, em embalagens de no
minimo 230 g. I
Prazo de validade: min. 6 meses !
H

:

) Data de fabricagio: maximo 30 dias }
| Farinha de Trigo
' Caracteristicas_técnicas: Farinha de trigo especial, tipo [
ienriquecida com ferro e acido félico. {
300 ;PacotezEmbalagem: Deve estar imtacta e ser resistente.

Acondicionada em embalagens de Skg,

52

lz IPrazo de Validade: Minimo de 6 meses. |
_ Datade Fabricagdo: Méximode s dis. | :
f Farinha de Trigo . '
J:Carncteristicas técnicas: Farinha de trigo especial, tipo 1 §
I !

i enriquecida com ferro e acido folico.
53 100 Pacote Embalagem: Deve estar intacta e ser _ resistente.
4 Acondicionada em embalagens de Ikg. : =
| ‘ Prazo de Validade: Minimo de 6 meses. : ‘
| Data de Fabricagdo: Maximo de 45 dias.
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\Caracteristicas técnicas: Farinha de milho em flocos amarcla,é
granulagdo média, isenta de impurezas, sem sujidades e

. bolores, com concentragdo de flocos inteiros § |
54 | 300 Quilo éflkmbalagem: Acondicionadas em embalagens plastificadas de, ‘
| 4
i Prazo de validade: minimo de 6 meses
i Data de fabrica¢io: maximo de 45 dias |
i i H i
............. N S N — N
’ Feijdo preto f
l Caracteristicas técnicas: — preto Tipo I, novo, de primeira, i
qualidade, constituido de griios inteiros e sd0s, sem a presenca,
l (de grios mofados e/ou carunchados. |
55 1.200 |Quilo LEmbaIagcm: deve estar intacta, acondicionado em pacotes|
bem vedados de 1kg.
iPrazo de validade: minimo de 06 meses
_§' Pata de fabricacfio: maximo de 30 dias f
§ [Fermento em P6 Quimico | |
' Caracteristicas técnicas: fermento quimico em po, para ' 5 ;
éconf'ecgﬁo de bolos. [sento de mofo e qualquer substéincia i
% Unida [V : . o |
56 200 Embalagem: pote plastico em polietileno de alta densidade,
com tampa de rosca em polietileno de alta densidade, contendo ;
| i100g do produto. . ! !
Prazo de Validade: Minimo de 12 meses. Z
| | Data de Fabricagio: Maximo de 60 dias. I
' ! Fermento em P5 Biolégico ! 3
jCaracterfsticas técnicas:  fermento biolégico,  seco, 5* | .J
| Unida ;instantﬁneo, para pfo. Isento de mofo e substincias nocivas, . § [ |
57 1 30 Embalagem: hermeticamente fechada (vacuo), contendo 125g ! !
! em envelopes aluminizados
| Prazo de Validade: Minimo de 12 meses. ] i |
Data de Fabricagiio: Méximo de 60 dias. ! ! | |
EFIgado bovino | 5
Carateristicas técnicas: Em pega, resfriado. A viscera devera 1 |
apresentar-se com aspecto proprio, ndo amolecido ¢ nem | | |
pegajoso, cor cheiro e sabor proprios, sem manchas| | i !
58 200 | Quilo esverdeadas, livre de parasitas, sujidades e de qualquer ! i |
substancia contaminante que possa alterd-la ou encobrir com i ;
ualquer alteragao. § | J
! Prazo de Validade: min. 6 meses. |
_Data de Fabricagﬁa:ﬁméx._ﬂio dias. - | | |
| [Formula infantil em p6 para lactantes de 0 a 6 meses | ? |
] Ingredientes: Maltodextrina, leite de vaca desnatado (fonte
protéica), oleina de palma, éleo de palmiste, oleo de canpla, _; | |
59 56 |iag leo de milho, lecitina de soja, vitaminas (vitamina C, taurina, i |
; vitamina E, vitamina PP, pantoteonato de calcio, vitamina A, :
|vitamina B6, vitamina B1, vitamina D3, vitamina B2, 4cido ; |
| fSlico, vitamina K1, biotina, vitamina B12), minerais (sulfato ; ! |
Iferroso, sulfato de zinco, sulfato de cobre, iodeto de __pg)_t{lssio_).i | i
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condigdes de conservagdo e maturidade, produto  com
deteriorados ndo seriio aceitos. !
Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme

uantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
Eesagem. ‘

75

76

77

400 [Pacote

Pacote|

Pacote!

Macarriio Aletria !
Caracteristicas Técnicas: Macarro com ovos. Ndo deverd
lapresentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade a presséoi
dos dedos.
Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacotes
bem vedados de 500¢g

;IP;razo de Validade: Minimo de 06 meses;

__Data d__e\ Eabricacgo: Maximg__de 60 dias.
Macarrio furadinho

Caracteristicas Técnicas: Macarrio com ovos. Néo deverd
apresentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade a pressiio|
dos dedos. |
Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacotes
bem vedados de 500g |
[Prazo de Validade: Minimo de 06 meses; |
Data de Fabricagio: Maximo de 60 dias.
Macarrio caracol
Caracteristicas Técnicas: Macarrio com ovos. Nio deverd
apresentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade & pressio
dos dedos.
Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacotes;
bem vedados de 500gr.
razo de Validade: Minimo de 06 meses: |
Data de Fabrica¢iio: Maximo de 60 dias,

78

79

100  [Pacote!

60 Pacote

- ——.d

Macarrio pai nosso
Caracteristicas Técnicas: Macarrdo com ovos. Nio devera
%apresentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade a pressio,
dos dedos. |
Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacotes;
\bem vedados de 500g,

P’razo de Validade: Minimo de 06 meses 1
Data de Fabricacfo: Maximo de 60 dias.

;Macarrﬁo em formato de letrinhas

Caracteristicas Técnicas: Macarrdo com ovos e vitaminas,
Nio devera apresentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade
a pressdo dos dedos,

Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacote bem!
vedados de 500g '
Prazo de Validade: Minima de 06 meses
Data de Fabricacﬁo:Méximo de 60 di§_§._ _

L

80

20

Pacote

Macarrio integral

Caracteristicas Técnicas: farinha de trigo integral enriquecida,
com ferro e acido félico e corante natural de urucum e clircuma
Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacote bem|
vedados de 500g |
[Prazo de Validade: Minimo de 06 meses '
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Unida ‘Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em embalagenslz
15 jbem vedados de 3kg. ’
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses;
Data de Fabricagiio: Maximo de 60 dias, L
Maionese ' |
Uni Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em embalagens
nida
82 15 de (etrapakde IKg. i
1 Lf;razo de Validade: Minimo de 06 meses; | I i
S __../Data de Fabricagdio: Maximo de 60 dias. s s B J
I Margarina | | I
Caracteristicas técnicas: com redugio de 50% teor de :
lipideos. i |
; 600 | Pote fEmhaiagem: deve estar intacta, contendo 500 ars. | J
i Prazo de Validade: Minimo de 06 meses; . |
| _Data de Fabricagio: Maximo de 30 dias, N N
Mamio formosa ]

jiCara cteristicas Técnicas; Deve apresentar caracteristicas bem! J

definidas, bem formadas. O mamao deve ser entregue pronto,
; para a degustaco, nio estando verde e nem muito maduro, -
84 3.000 Quilo livres de danos fisiologicos pragas ¢ doengas. Estar em| 5 !
perfeitas condigdes de conservagéo e maturidade, |
‘ [Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme |
_ i quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de _
? pesagem. ) —— t | ]
Manga | ! :
Caracteristicas Técnicas: Deve apresentar caracteristicas bem i
£ definidas, bem formadas, A manga deve ser entregue pronto ! |
| para a degustagdo, ndo estando verde e nem muito maduro,i
85 130 |Quilo livres de danos fisiolégicos bragas e doengas. Estar em
perfeitas condigdes de conservagio e maturidade,
Embalagem: em sacos plésticos resistentes, conforme
Quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de. |

i §lngrcdienles: milho, 4gua, e sal, sem conservantes.
8 | 600 de [Embalagem: saché de 280g.
PPrazo de Validade: Minimo de 12 meses.

| Data de Fabricagio: Maximo de 60 dias,
i Milho ervilha em conserva 2 kg =
[ UnidaiEmbalagem: embalagem de 2 kg, Latas sem ferrugem ou! ’ i
87 20 de A2massadas [ |
' Prazo de Validade: Minimo de 12 meses.

Data de Fabricagfio: Maximo de 60 dias.

| EMiIhn para pipoca |

| Caracteristicas Técnicas: classe amarelo tipo I, grios inteiros,l

38 ; 60 Pacote M caruncho ou mqf(_). i

Embalagem: acondicionado em pacotes de 500g :

J ‘FPrazu de Validade: Minimo de 06 meses; ; E i
D

Jata de Fabricacﬁ_q: Maéaximo de 60 dias.
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! ‘Mini pizza
89 | 150 [Pacote! |
o ..____..?.......é.....?ffffi!%mbﬁ!ﬁgema_ﬁm?a'aaﬁm_..s!.e 300gcontendo 12und |

Moela de frango [ P ] |
gfCararcteristicas técnicas: De 1. qualidade, resfriada. O miudo. !
idevera apresentar-se com aspecto préprio, ndo amolecidos e | : :
em pegajosa, cor, cheiro e sabor proprio, sem manchas | ! ‘
esverdeadas, livres de parasitas, sujidades e qualquer ;
100 . substdncia contaminante que possa altera-la ou encobriri | i |
Quilo |
qualquer alteragio,
Embalagem: Deve estar intacta. Embalados em pacotes de :
glKg, constando peso, data de fabricagdo, carimbo de inspegao, ‘? ! |
i

90

estadual ou federal e procedéncia da carne.
Prazo de Validade: min. 6 meses.

.................. S s e 1 i

: 1CALR0;

| Mortadela fatiada sem gordura !
9] [ 100 ilo Embalagem: Embalados em isopor contendo especificados o |
| Quilo " - ! i
i local de origem do produto, peso, data de embalagem ¢ data de |
) lvencir_x];ntp.
Miisculo sem osso
| Caracteristicas Técnicas: Peca de carne bovina CORTADA;
;EM CUBOS, sem sebo, carne de cor vermelha cereja, elastica !
firme e com odor agradavel. ‘ : !
i1, [Embalagem: Deve estar intacta. Embalados em pacotes de

Quilo :
1Kg de forma que ndo grudem nos demais apos congelados,
i constando peso, data de fabrica¢@o, carimbo de inspeg¢io,
E estadual ou federal e procedéncia da carne. f _
Prazo de Validade: min. 6 meses. |
| Data de Fabricaciio: méx. 30 dias. |
| Oleo de Soja ] !

! Ingredientes: Oleo de soja 100% natural,

| Usida Embalagem: Deve estar intacta, em embalagens transparentes|
93 | 800 atoxicas tipo pet ndo apresentando amassamento ou,
de .
jvazamento, apresentando contetido de 900 ml. !
_ Prazo de Validade: Minimo de 12 meses. i
| Data de Fabricagdo: Méximo de 60 dias. |

§Ovos de Galinha

Caracteristicas Técnicas: Deve apresentar as caracteristicas

de qualidade, bem formadas com coloragio prépria, superficie
94 800 |Dizia zlLisa, livre de dangs mecﬁni?os, fisiologicos, pragas e doengas,f
estar em perfeitas conc_llr;ées de conscrvaf;ao, produtos
apresentando danos e deteriorados néio serfio aceitos.
gEmba!ﬂgem: O produto deve estar acondicionado em cajxas.
i apropriadas com capacidade | duzia, ;
Proteina Texturizada de Soja
Caracteristicas técnicas: Proteina Texturizada de Soja. Deve,
ser obtida a partir de gréos de soja limpos e submetidos a _
processo tecnoldgico adequado, deve apresentar cor, odor e i |
sabor caracteristico, deve estar livre de sujidades, para sitas e | r
larvas. | ;
Embalagem: deve estar acondicionada em sacos plasticos bem | '
vedados, com peso liquido de 400g. o 1 | ;

92 ‘ 1.000

95 50 l’acote
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i;Péo tipo hambirguer |
gEmbalagem: deve ser entregue em pacotes plasticos,
Quilo transparentes resistentes lacrados para que ndo haja contato
externo.
[Peso: 50 gramas cada unidade

PPo francés |
Embalagem: deve ser entregue em pacotes pldsticos
Quilo transparentes resistentes lacrados para que n3o haja contato,
externo,
!Peso: 50 gramas cada unidade
Pdo francés integral
Embalagem: deve ser entregue em pacotes plasticos,
fransparentes resistentes lacrados para que ndo haja contato|
externo.
. Peso: 50 gramas cada unidade |

Prefeitura Municipal de Irinedpolis

99

[Pdo tipo hot dog
Embalagem: deve ser entregue em pacotes plasticos’
Quilo transparentes resistentes lacrados para que ndo haja contato|
externo.
Peso: 50 gramas cada unidade : :

100

101

102

[Peixe — Fil¢ de peixe congelado
Caracteristica: deve apresentar-se livre de parasitas, peles,
€scamas, 0ssos, partes da cabega, visceras e cartilagens, além.
?de substdncias quimicas e quaisquer outros contaminantes|
capazes ou ndo mascarar ou encobrir possiveis alteragdes do.
pescado. O produto devera estar sempre em temperatura
jconge:]ada. |
Embalagem: pacote plastico atéxico de aproximadamente 2|

g. :
razo de Validade: Minimo de 6 meses.

Data de Fabricagio: Maximo de 30 dias. |
Péra
Caracteristicas técnicas: de 1° qualidade, casca sa, lisa, sem|
picadas de inseto, sem imperfei¢des Apresentando tamanho e
cor uniformes, sem rupturas, sem danos fisicos e mecéniccs,é
Quilo iins]ento de partes pitridas. Devendo estar bem desenvolvidas e
maduras, devendo apresentar 80 a 90% de maturag:?io.!
Embalagem: em sacos plésticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de’
pesagem. e o
P6 para gelatina sabor morango
Caracteristicas Técnicas: produto dilufdo em 4gua. i
Giilo Rendimento do Produto: minimo de 5 litros. Embala_gcm:;
Caixa de papeldo contendo 12 pacotes de polietileno leitoso,
atéxico com lkg cada Prazo de Validade: Minimo 6 meses. |
__Data de Fabricagfio: Méaximo
?Pé para pudim com leite sab
(Caracteristicas Técnicas: diluido em dgua
Embalagem: Caixa de papeldo contendo 12 pacotes de|
polietileno leitoso, atéxico com 1kg cada.,

Asdias. |
hocolate com coco




Prefeitura Municipal de Irinedpolis

CNPJ 83.102.558/0001-05

Rua Parana, 200. Centro - Cep 89440-000 - Fone/Fax (47) 3625.1111
www.irineopolis.sc.qov.br - E-mail: prefeitura@irineopolis.sc.gov.br
IRINEOPOLIS ~ SANTA CATARINA

¥
i

Rendimento: 1 Kg = 18,5 porges de 200ml|
iBrazo de Validade: Minimo de 6 meses.

ata de Fabricagio: Maximo de 30 dias.

. Pudim DIET T |
% | o ;Cma!ﬁmba’agemE_mbﬂfagemdemg ! ’

Queijo - Tipo Mussarela fatiado |
f Caracteristicas técnicas: Mussarela leite de vaca,
105 | 150 |Quilo gEmbaIagem: Embalados em isopor contendo especificados o

i iivocal de origem do produto, peso, data de embalagem e data de,
i

i vencimento.
' ] RRefresco natural em p6 sabor laranja ’
iCaracteristicas Técnicas: NAo deverd conter sujidades,

embalagem violada e corpo estranho ao produto. | !
Ingredientes: aromatizantes e corantes naturais, |
106 ' 300 |Quilo Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacotes ! g 22
ibem vedados de 1kg. ! | ;
Rendimento do produto: Ikg = 54 por¢des de 200ml.
| Prazo de Validade:minimo 12 meses. !
' Data de Fabricagio: méximo 30 dias. L T |
Refresco natural em p6 sabor abacaxi i
Caracteristicas Técnicas: Nio devera conter sujidades, [ |
| embalagem violada e corpo estranho ao produto. i
| ilngredientes: aromatizantes ¢ corantes naturais. | §
107 1 300 |Quilo ?Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacotes I
| : bem vedados de lkg. | i
[ Rendimento do produto: Ikg = 54 porgdes de 200ml. ! ]
|

{Prazo de Validade: minimo 12 meses.
Data de Fabricagio: méximo 30 dias.
Repolho : |
Caracteristicas Técnicas: Repolho de |® qualidade, deve ‘ |
apresentar as caracterfsticas de qualidade, bem formadas com [
108 | 800 |Qui coloragdo prépria, superficie lisa, livre de danos mecanicos, i ?
| i fisiologicos, pragas e doencas, estar em perfeitas condigdes de. é
‘ jconservagdo e maturagdo. Produtos deteriorados nio serdo| ‘ ‘
aceitos. j ;
I Embalagem: unidades em média de 1 kg R i
| Sagi - fécula de mandioca | i
Ingredientes: sagu: fécula de mandioca _ :
!(f'ormato pérola), sem adigiio de glaten; mistura sabor de uva:| ] §
| agtcar, 4cido citrico (INS330), aroma natural de uva, corante
- natural de clorofila (INS 140i) e corante natural de carmim
I | 300 PacaiRliNg 120, o adigdo de gliten. |
! Embalagem: Polictileno leitoso ou transparente de 500
gramas. '
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses. ; |
Data de Fabricagio: Maximo de 60 dias. . |

Sal |

Ingredientes: Sal iodado. ' 1
110~ 250 |Quilo Embalagem: Polietileno leitoso ou transparente de 1kg. ' i
' [Prazo de Validade: Minimo de 6 meses. ; i
| | {Data de Fabricagio: Maximo de 60 dias. ] N l |
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Salsicha Tipo Hot Dog congelada
Ingredientes: Produto de emulsio de carnes em forma de
Quilo igomos alongados, cozida e congelada. '
Embalagem: Deve estar Iniacta, em pacotes de Ikg.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
__Data de Fabricaciio: Méximo de 30 dias.

112

JSardinha enlatada
sardinhas ao préprio suco ¢/ dleo comestivel, reparada com
pescado fresco, limpo, eviscerado, cozido, imersa em 6leo,
?}C)omcstive]. Ingredientes: sardinhas, dgua de constitui¢io (ao!
proprio suco), 6leo comestivel e sal. ;
Embalagem: Deve estar intacta, em latas de 125g. Prazo de
[Validade: min.12 meses. |

Data de Fabricagfio: max. 60 dias.

Lata

113

114

115

116

200

. 500

Quilo

Sopa de macarrio legumes e carne |
Caracteristicas técnicas: mistura em pd para o preparo deg
sopa. I
Quilo Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de
kg, em embalagens de polietileno transparente;
Rendimento: 1kg =37 por¢oes de 200ml
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses.
;ipathdE F‘abri\cacaozv Méximo de 30 dias.
Sopa canja de Galinha com legumes ¢ ovos _
(Caracteristicas técnicas: mistura em pé para o preparo dci5
opa. i
I;Embalagem: Embalagem filme de poliéster, vedado etiquetal
aposta, lkg, :
Caracteristicas: enriquecida com ferro |
razo de Validade: min.12 meses. !
Data de Fabricagiio: méax. 60 dias.
Suco concentrado de uva |
Unida [Ingredientes: Integral elaborado somente ¢/ uvas, sem adi¢dol
de fde aglicar e sem conservantes. N&o alcoélico e niio fermentado.
 Embalagem: garrafa de 500m. '
;Tomate .
(Caracteristicas Técnicas: Tomate grupo oblongo ou redondo/
%subgrupo verde maduro 4 pintado classe média ou grande de 50,
a 90mm de didmetro. Deve apresentar caracteristicas de
o z'qualidade, bem formadas, com coloragio prépria, superficie
lisa, livre de danos mecanicos fisiologicos, pragas e doencas,
estar em perfeitas condiges de conservagio e maturagdo,
§Em balagem: em sacos plasticos resistentes, conforme,
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem.

117

[Pacote.

i?l“rigo para qu:be—gaﬁg
Caracteristica técnica: Trigo para kibe.
‘Embalagem: 500g
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_ PROCESSO LICITATORIO N.° 02/2015
PREGAO PRESENCIAL N2 02/2015 — Registro de Precos

=g e = T
; Item t(i?:[ade e I Descrigo dos Alimentos | ‘Man gUnitéariorRS §V ORS ol
| | Abacate
; :§Caracteristicas Téenicas: de 1° qualidade, grau médio de | ' !
[ f 130 |Quilo !matura:;ﬁo. | j 6} 18 J |
[ Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme| E ] ]
- ‘quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de’ i
pesagem. | .
gIAbobrinha ; {
5 Caracteristicas Técnicas: A abobrinha deve ser de tamanho| i |
medio, livres de danos fisiologicos pragas e doengas. Estar em i
2 | 1.000 |Quilo perfeitas condigdes de conservagio. DQ 3; i ‘
! Embalagem: em sacos plésticos resistentes, conforme! ! ! !
r liquamidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de| f f I
‘Achocolatado % |
(Caracteristicas técnicas: — mistura em pd para o preparo de. | '
[ iachocolatado, enriquecido com  vitaminas e minerais. O i _!

produto deve estar com suas caracteristicas de cor, sabor,

i | cheiro, preservadas, deve ser formulado a partir de matérias-

3 [ 700 |Quilo jprimas selecionadas, |

! Embalagem: Deve estar Intacta, acondicionada em

| embalagens de 1kg §

| Rendimento: 1kg = 42 porgses de 200m| i

J Prazo de Validade: min.12 meses. |
| Datade Fabricagfio: méx. 60 dias.

Actcar Refinado |

Y U4 f (Caracteristicas Técnicas: Produto processado da cana-de-ﬁ

T agucar com moagem refinada. No deve apresentar sujidade, |

EI iiumidade, bolor, rendimento insatisfatério, coloragio, misturas[

| ! ‘€ peso insatisfatério;

L 0 gpacme%Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em | !
embalagens de Skg, = E |
Prazo de Validade: Minimo de 12 meses; ' {

Data de Fabricagio: Maximo de 60 dias,

H

i i
: {Aglicar Refinado |
| YN ngaractcristicas Técnicas: Produto processado da cana-de-| § | |
|y aglcar com moagem refinada. Nio deve apresentar sujidade, !
i umidade, bolor, rendimento insatisfatorio, coloragao, misturas; _
5 200 Pacote e peso insatisfatério; i I |
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em i

embalagens de 1kg,

Prazo de Validade: Minimo de 12 meses;
Data de Fabricagio: Maximo de 60 dias,

d Adosante liquido dietético

i
|
4
|
PRI
|
|
i
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;Caracteristfcﬁs i
jtransparente, ingredientes: sacarina sddica, ciclamato de sédio,
€ edulcorantes. :
Embalagem: embalagens de 100m]
Prazo de Validade: Minimo de 12 meses;
ita de ﬁaQrigaqgu: Mﬁéxﬁﬁimg: de 60 dias.
r ho !
Caracteristicas Téenicas: — bulbo inteiro, de 1 qualidade,
Irme e intacto, sem leses de origem fisica oy mecémica,)
devendo estar bem desenvolvido, sadio, Nido deve conter
Substdncias terrosas, sujidades ou Corpos estranhos aderentes éi'
superficie. I
Embalagem: O produto devers estar acondicionados em sacos,
resistentes (tipo rede) de 150g, '

g
‘Caracteristicas técnicas: — de I* qualidade, folhas firmes, ndo|

i‘ 1
8 f 500 | Und (Lpoderé estar murcha, integra, tamanho médio. i

S N S e TSI T e
| ‘Amido de milho ' |
B

9 ono

.

| 910
100 150 !Quilo |
|é |

Embalagem: o produto deve estar acondicionado em sacos
Pplasticos resistentes. i

Caracteristicas técnicas: produto amildceo extraido do mi]ho.iI
Deve ser fabricado a partir de matérias primas sis e limpas,

it isenta de matérias terrosas e parasitas, Ndo devers apresentar.

residuos ou impurezas, bolor oy cheiro ndo caracteristico.
Embalagem: Deve estar intacta, embalagem de S00g

—_—rl

Prazo de Validade: min 10 meses.

técnicas: Aspecto fisico liquido limpido|

3
|
:
i
!
H
i
|
|

;

Data de Fabricacdo: max 60 dias.

— -~ ‘abneagao: max 6 e e
’?Apresuntado fatiado

E

mbalagem: Embalados em isopor contendo especificados o/
local de origem do produto, peso, data de embalagem e data de
ivencimento.

AArroz Parboilizado Tipo I
(Caracteristicas Técnicas: Grupo:  Parboilizado. C]asse:!
Longo Fino - Tipo 1. |
O produto niio deve apresentar grées disformes percentual de

J i ; 0 ! .
1 600 acOwilmpr.u'eza:; acima de 5% (grios quelmados, pedras, cascas e

P

\ i i 0 ;
| 200 Pacote'MPUrezas acima de 5% (grios queimados, pedras, cascas e

| |
_ I
.

_Data de Fabricagiio:

icarunchos), I
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de

Skg, em embalagens de polietileno transparente;
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses. |

lArroz Parboilizado Tipo I |
Caracteristicas Técnicas: Grupo: Parboilizado. Classe:!
‘Longo Fino - Tipo [ ‘
O produto ndo deve apresentar grios disformes percentual de!

}carunchos}. |

[Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de

Ilkg, em embalagens de polietileno transparente;
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses.

Data de Fabricacio: Maxim

0dof0dins,

Miximode6Odias. |

R s i N 4 e ] _M%wuﬁ_wm%m%
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rroz integral Tipo I !

f Caracteristicas Técnicas: classe: longo, fino, tipo | integral. O
produto ndo deve apresentar mofo, substincias nocivas,|

acote Preparagdo final dietética inadequada (empapamento). f
Embalagem: Deve estar Intacta, acondicionada em pacotes de

Prazo de Validade: Minimo de 06 meses, i
Data de Fabricagsio: Miximo de 60 dias. N

Caracteristicas técnicas: — isenta de mofo, livre de parasitas e
Esubs(éncias nocivas, acondicionada em embalagens de 200g,

Embalagem: caixas resistentes com no minimo de 250g
atoxica, resistente e hermeticamente vedada. [

‘..M_.... WURETRRE—

!
|

Caracteristicas Técnicas: 1 qualidade. Grau médio de

. : !
Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme!
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de

Caracteristicas Técnicas: Batata de 1" qualidade, classe
média Tipo especial, deve apresentar as caracteristicas de

estar em perfeitas condigdes de conservagéio e maturagio., Devei"

[Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme
quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta del

Batata Salsa 5
(Caracteristicas Técnicas: Batata salsa de 1* qualidade, classe
média Tipo especial, deve apresentar as caracteristicas de
Qualidade, bem formadas com coloragdo prépria, superficie,
lisa, livre de danos mecinicos, fisiologicos, pragas e doengas,

i

H

ser de tamanho médio, produto com tamanho pequeno ou!

Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conform
Quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de

razo de Validade: Minimo de 06 meses. ;

iiBebida lictea com polpa de frutas sabor morango !

13 | 30
|
| {1kg, em embalagens de polietileno transparente;
................ ﬂ_m_mlgu_ o T ———
0%
14 200 |Caixa atdxica, resistente e hermeticamente vedada.
| Prazo de validade: min. 6 meses
Data de faEEEEﬁQQi_méximo 30 dia_s_m_
i Banana
< i 510 |l iamadUrecimemo, unidades médias aproximadamente 120g
| 2
} pesagem,
| Batata Inglesa
! qualidade, bem formadas com coloragfio prépria, superficie.
16 | 1.500 gQuiIe;lisa’ livre de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencas,
| : iser de tamanho médio.
]
|
| pesagem.
|
I7 1 400 |Quilo estar em perfeitas condigdes de conservagdo ¢ maturagio. Deve
!
deteriorados nio serzio aceitos.
- esagem.
1042 [Batata palha
18 | IL#O PacoteiEmbalagem: acondicionada em pacotes de 400 g
- Data de_Fabric_a;ﬁo: Maximo de 60 dias.
296 -
B \Laracteristicas Técnicas: bebida ldctea com po pa de frutas.
19 | 4.000 [Pacote/C stieas Técnicas: bebida lctea com polpa de f

[Embalagem: Sacos de polietileno leitoso atéxico contendo l

| litro, acondicionados em caixas de papeldo.

TS
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i"rPrazo de validade: min 30 dias, |
[Bebida lictea UHT sabor chocolate ‘
Caracteristicas técnicas: Achocolatado liquido, reconstituida, i
achcar, soro de leite, cacau, gordura vegetal hidrogenada, i
20 2,000 Unida%xtrato de malte, vitaminas (C, A E Acido folico), sal,g |
de espassantes, goma guar, e carragema, estabilizantes, mono €
gdigiiceridios do édcidos graxos, citrato de sodio e lecitina de.
S0ja, aromatizantes,
Embalagem: 200m]
| Beterraba -
§Caracteristicas Téenicas: Deve apresentar as caracteristicas
de qualidade, bem formadas com coloragdo propria, superficie
! lisa, livre de danos mecdnicos, fisiologicos, pragas ¢ doengas,
21 | 1.000 ilo cstar em perfeitas condi¢des de conservagio e maturagio.
; Quilo | : ; o
Produto com tamanho muito pequeno ou deteriorados néo.
i serdo aceitos. |
Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme
z 'z uantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de!
| pesagem. -
Biscoito Leite

g &
2o
pi Y

Embalagem: Deve estar intacta, pacotes de polietileno, |
22 1.000 Pacote ransparente com peso de 400g. ,'
; Prazo de Validade: Minimo de 6 meses. I !
| Data de Fabricagiio: Maximo de 60 dias. _— |
' 31 G ]Biscoito Salgado Tipo Cream Cracker com gergelim
i [Embalagem: Deve estar intacta em pacotes de polietileno,
23 900 [Pacotetransparente (com dupla em balagem) com peso de 400g. ;

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses,

S Data de Fabricagdio: Méximo de 45 dias.
: Biscoito tipo rosquinha de coco .
400 Caracteristica técnica: Contendo basicamente farinha de
ol | trigo, gordura vegetal hidrogenada, actcar, amido de milho.:
24 1.000 [Pacote g;\fs aprcser?tar sabor carac.terislico de coco e agradévcl.. o]
alagem: Deve estar intacta em pacotes de polietileno,
transparente com peso minimo de 335g. §
i Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagio: Maximo de 45 dias. X

Biscoito maisena

»

. «Q,){’ Embalagem: Deve estar intacta em pacotes de po]ietileno%

25 900 Pacote transparente (com dupla embalagem) com peso de 400g, _

\ I Prazo de Validade: Minimo de 6 meses. '
.| [Datade Fabricaglio: Méximo de 45 dias. S |
3:}“ | [Biscoito amanteigado

; , Embalagem: Deve estar intacta em pacotes de polietileno.

26 | 1.000 Pacote transparente com peso de 350g. E
" Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

| o Data de Fabricagio: Maximo de 45 dias.

Biscoito doce SEM LACTOSE

Pacote Embalagem: Deve estar intacta em pacotes de polietileno

transparente (com dupla embalagem) com peso minimo de
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? .___h;%?dgw e T
| [Prazo de Validade: Minimo de 6 meses,
! __Data de Fabricagio: Maximo de 45 dias.
( Bolo de laranja formigueiro i
q{)" Caracteristicas Técnicas: mistura em PG, produto diluido em i
[ Agua. i | | |
Quilo Rendimento do Produto: 1kg = 29 por¢des de 60g.!! / {
Embalagem: Caixa de papelio contendo [2 pacotes de
| polietileno leitoso atéxico com | Kg cada, _
| I razo de Validade: Minimo 6 meses, | | I
ata de Fabricagio: Maximo de 30 dias. I r

e " i S S

28 } 200

Bolo de prestigio com calda

: qrﬂ"’ ‘ Caracteristicas Técnicas: mistura em PO, produto diluido em |
dgua. o | |
. Fiendimento do Produto: 1kg = 20 porgdes de 60g. E ,
2 'I i .Qullo Embalagem: Caixa de papeldo contendo 12 pacotes de. 3 ’
| j i polietileno leitoso atoxico com | Kg cada, : ]
fé ! Prazo de Validade: Minimo 6 meses. ’ [ |
: ;! ’ fl)ata de Fabricagiio: Maximo de30dias. J - | !

30 gsgi Quilo Bolo tipo - Nega maluca com recheio Doce de leite | { E
Wl ok gpesoijvefﬁopesaremméd'angcadapedaco S, |
| ' Canjiquinha de Milho Amarelo fing ! g' |
| Hg ( Caracteristicas téenicas:  Canjiquinha  de milhoi‘ E ‘ !

I | amarela/Xerém fina. f

31 600 Quilo Embalagem: Acondicionada ¢m pacotes de lkg, livre de | :
; wviolagdes. ; f |
grazo de validade: minimo de 10 meses |= | ! ]
| Datade mbricasa: miximodeG0dias - ] |
: l l Canjica de milho branca I . |
1% Caracteristicas técnicas: Tipo 1, Grupo Fina, Sub.vgrupoI ! J
! Branca, Classe Branca, ! f |
32 200 i’PacoteéEm balagem: Acondicionada em pacotes de 500g, livre de | |
i | violages.
_ : Prazo de validade: minimo de 10 meses - f
!. r Data de fabricagao: maximo de 60 dias — b d ]
a é 9 iCanela f r ?
; | ‘\l(j i jCaractcrIsticas técnicas: Canela em p6 : | : |
33 100 de ‘Embalagem: Embalagem 25¢ [ :
: ' | Prazo de Validade: Minimo de 6 meses. | 3 i
Data de Fabrieagao: Maximo de 60 dias. e -

Carne Moida
? Caracteristicas Técnicas: Pega de carne bovina sem 0830, §

[, Jcc‘mga-lada e moida sem sebo, carne de cor vermelha cereja,| |

’ \09 gelés[ica firme e com odor agradavel. | f

gEmbalagem: Deve estar intacta. Acondicionada em sacos de|

34 _' 2.000 |Quilo polipropileno reforcado e revestido por caixa de papeldo (tipo
j kraft) ou caixa plastica limpa, de até 20kg. Embalados em I

|

ot

Ppacotes de até 1Kg de forma que ndo grudem nos demais apos

/ ccongelados, constando peso, data de fabricagdo, carimbo de.

| inspecdo estadual ou federal e procedéncia da carne, ! i

i [Prazo de Validade: min. 6 meses. : i |

(TR —te L ES0 UE Validade: 2 i A R S PSR, P |
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i e ey B

‘Carne bovina (coxio mole) ]
E‘,m balagem: Deve estar intacta. Acondicionada em sacos de l (

polipropileno reforcado e revestido por caixa de papeldo (tipo,

- 5 kraft) ou caixa plastica limpa, de até 20kg. Embalados em.
35 150 !Quilo pacotes de até [Kg de forma que nao grudem nos demais apos: |
. | ongelados, constando peso, data de fabricacdo, carimbo de, i
I inspe¢do estadual ou federal e procedéncia da carne, E J
[Prazo de Validade: min. 6 meses. [
B j‘l_?glal de Fabricaciio: max. 30 dias, B - -
" Cenoura S ' o [ T ]
| fCaracterl’sticas Técnicas: Cenoura de 1* qualidade, (:]as'saE |
média Tipo especial deve apresentar as caracteristicas de
i Qualidade, bem formadas com coloragdo propria, superficie,
_f lisa, livre de danos mecinicos, fisiologicos, pragas e doen(;as,:%i ‘:2 ‘38
f 1.000 |Quilo lestar em perfeitas condicdes de conservacdo e maturagio. Deve !
jser de tamanho médio, produto com tamanho muito pequeno!
: (ou deteriorados ndo serdio aceitos.
Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme
f Quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de.
pesagem. E

H
|
Cebola de Cabega P /

36

i
i

R

4
i Caracteristicas Técnicas: Cebola de I* qualidade, classe,
| média Tipo especial, deve apresentar as caracteristicas de,

i Qualidade, bem formadas com coloragdo propria, superficie, ; i

37 500 ‘Quilo Jisa, livre de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencas, : :{ 8% '
' estar em perfeitas condi¢des de conservacdo e maturagio. |

I Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme g

quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de

: | Ppesagem. = e S e Y
| fCereal a base de arroz pré-cozido para alimentagdo infantil |

|
I com banana e magi ! I
| ’Ingredientes: farinha de arroz (59%), agiicar, amido, frutas’ [
/3‘39 desidratadas (13%) (banana e magd), sais minerais (fosfato de |
[ Al sédio dibasico, carbonato de cdlcio e pirofosfato férrico), J

. vitaminas (vitamina C, vitamina E, niacina, 4cido pantoténico,| }
38 100 Pacote @M Pl { G ]
vitaminas B6, B2, BI, 4cido félico e vitamina B12) e
aromatizante.
| Embalagem: deve estar intacta, embalagem contendo no,

_J
f ,gu’nimo 230g. | I]
|

-

Prazo de Validade: min.12 meses.

Data de Fabricagiio: méx. 30 dias, _—
w Cereal & base de milho a

Ingredientes: Farinha de milho pré-gelatinizada rica com ferro, r

i g
i J | |
399 | :Le acido folico (85,4%), agticar, sal, sais minerais (fosfato de: i f |
;3 Pt ros o e . . | {
; . sédio dibasico, carbonato de célcio € pirofosfato férrico), | ;
39 100 Pacote vitaminas (vitamina C, vitamina E, niacina, acido pantoténico, |
{ itaminas B6, B2, BI, 4cido folico ¢ vitamina BI2) el ' |
| aromatizante.

| [ Embalagem: deve estar intacta, embalagem contendo no,
. [minine 2305 .
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! Prazo de Validade: min.12 meses.
Data de Fabricagio: max. 30 dias. I
i Cereal a base de trigo, arroz, aveia, cevada e milho pré-
iozido para alimentacdo infantil _ ! i i
]Jngredientes: Farinhas de cereais (62%) (trigo rica com ferro ei '
f{midm folico, arroz, aveia, cevada e milho rica com ferro el
4cido félico), acucar, maltodextrina, sais minerais (carbonato;§ ! !
0 | 120 p de célcio, fosfato de sodio dibdsico e pirofosfato férrico), sal,,
acote . . e e o . 12 il
: Vitaminas (vitamina C, vitamina E, niacina, 4cido pantoténico,|
vitaminas B6, B2, Bl, é4cido folico e vitamina B12) ¢
{ aromatizante. |
[Embalagcm: embalagem contendo no minimo 230g. J |
Prazo de Validade: min.12 meses,

| Yy 9] Ch4 tostado sabor natural

= Embalagem: Deve estar intacta, embalagem de 500g. _ ,

41| 230 [Pacote Prazo de Validade: Minimo de 6 meses. [ |
!

_ Data de Fa_brica(;ﬁo:yéximo de 30 dias,

! Cha in natura sabor camomila

Que ;

%00 Caixa EMbalagem:Caixa com 10 saches ! !

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses, ' i
[

42
Data de Fabrica¢fio: Maximo de 30 dias. |

| Chuchu i
| ' Caracteristicas Técnicas: deve estar livres de danos
fisiolégicos pragas e doengas, Estar em perfeitas condigdes del

43 800 |Quilo conservagio.

Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme.

I ;quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de|

] pesagem.

i 'Coco ralado:

) ,]io Caracteristica técnica: Produto de boa qualidade, sem adigdo

L de agicar, isento de substancias estranhas em sua composicgio. |

jEmbalagem: Embalagem de 100g. Com registro no ministério| I

;da satde, data de cmpacotamento e prazo de validade | |

aparentes, |

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses, . J |

J_.w__ﬁr[_’?!.tiﬂ.'?.. abricagdo: Maximo de 30 dias. | e

Cuca de banana

i 905 Caracteristicas Técnicas: mistura em po, produto diluido em

' agua, | . ;

Rendimento do Produto: lkg = 20 porgdes de 60g.. | g |

Embalagem: Caixa de papeldo contendo 12 pacotes de *

polietileno leitoso atdxico com | Kg cada. : i

Prazo de Validade: Minimo 6 meses. |

» 40 Doce de Frutas | [ f
[ et Embalagem: Potes de polietileno atoxico, com peso liquido de!

400G.

Prazo de Validade: minimo de 12 meses. | ’ §

Data de Fabricagfio: Maximo de 60 dias. s e o)

|
Iq i
| %09 |

i
T

44 | 100 Pacote

45 200 Quilo
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:: !r r gFaEha E;Ef]ho ;}—n;_re'? e st b zh h____?_w, S "
f Caracteristicas técnicas: Farinha de milho em flocos amarela, 5
fgranulac;iio média, isenta de impurezas, sem sujidades e _ 3
bolores, com ctoncentragdo de flocos inteiros | J | |
Quilo ;Fmbalagem: Acondicionadas em embalagens plastificadas de !

kg

54 | 300

:§Prazo de validade: minimo de 6 meses | i i
J !Data de fabricagfio: méximo de 45 dias J ; (

; f

f Feijio preto =
‘ Caracteristicas téenicas: — preto Tipo I, novo, de primeira§ ! .
| 7),@ hua]idade, constituido de griios inteiros e sdos, sem a presenga r f |
| € grdos mofados e/ou carunchados.
55 | 1.200 5QU510 Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacotes. ’ i i
| gbem vedados de lkg. | §
f Prazo de validade: minimo de 06 meses | '
[ ata de fabrica¢do: maximo de 30 dias | I

Fermento em P Quimico ' j
o Caracteristicas téenicas: fermento quimico em po, para g | } |
I \/ ) confecgdo de bolos. Isento de mofo e qualquer substincia
Unida 10Civa. ; e ; |
[ 36 | 200 d If}mbalagem: pote plistico em polietileno de alta densidade,| i
- | e e ;
| com tampa de rosca em polietileno de alta densidade, contendo! !

100g do produto. '

Prazo de Validade: Minimo de 12 meses, i _

Data de Fabricagdo: Maximo de 60 dias, _ S

Fermento em Pg Biolégico |
| Laracteristicas  técnicas: fermento biolégico,  seco,
| Unida instanténeo, para pdo. Isento de mofo e substancias nocivas. J
57 | 30 i ?Embalagem: hermeticamente fechada (vdcuo), contendo IZSg_é

.em envelopes aluminizados 5
| Prazo de Validade: Minimo de 12 meses, ' |
. Data de Fabricagio: Maximo de 60 dias, " S—
| ! j’Figado bovino ; ; !
9:;3 | Carateristicas técnicas: Em peca, resfriado. A viscera devers
A | fapresentar-se com aspecto préprio, ndo amolecido e nem
| Pegajoso, cor cheiro e sabor proprios, sem manchas |

58 200 |Quilo lesverdeadas, livre de parasitas, sujidades e de qualquer:' ! | |
J: substincia contaminante que possa alterd-la ou encobrir com, { '
|

i

; qualquer alteragfo. j :
'razo de Validade: min, 6 meses. | | |
- Data de Fabricagdo: max. 30 dias. S L z

: ! Formula infantil em PO para lactantes de 0 a 6 meses
- fj 7 f Ingredientes: Maltodextrina, leite de vaca desnatado (fonte,
o protéica), oleina de palma, éleo de palmiste, dleo de canola,’
59 50 Bt ;éleo de milho, lecitina de s0ja, vitaminas (vitamina C, Iz?urina,f i
vitamina E, vitamina PP, pantoteonato de célcio, vitamina Ai ! ]
Vvitamina B6, vitamina BI, vitamina D3, vitamina B2, zicidoré f ;
g-c’)]ico, vitamina K1, biotina, vitamina B12), minerais (sulfato; ;

ferroso, sulfato de zinco, sulfato de cobre, odeto de potdssio).
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NAG CONTERTSLTT SN ——
~_[Embalagem: Lata de 400g ' ’ r

% Formula infantil em p6 para lactantes de 6 2 12 meses
|
[

Ingredientes: Leite de vaca desnatado (fonte protéica),i'f ! |
maltodextrina, oleina de palma, 6leo de palmiste, Gleo de, ; i
canola, éleo de milho, minerais (sulfato ferroso, sulfato de
60 | 50 | Lata Ezinco, sulfato de cobre, iode.lo de potassio), lecitina de soja, ’
itaminas (vitamina C, vitamina PP, vitamina E, pantoteonato
f de cilcio, vitamina A, , vitamina B6, vitamina B1, vitamina r |
‘ gDB, vitamina B2, dcido félico, vitamina K1, biotina, vitamina :
- > B12). NAO CONTEM GLUTEN, | : i
Embalagem: Lata de 400g o i '

| »))(3 Fuba amarelo fino i

61 i 23-00 'éQuilo Embalagem: pacote plastico transparente, contendo Ikg,

iPrazo de Validade: min 12 meses.

Data de Fabricacio: méax 60 dias.

Flocos de milho agucarados

|5 A ECaracteristicas Técnicas: flocos de milho com agucar. Ndo

:3'-3 devera conter sujidades, embalagem violada e corpo estranho |
; a0 produto. ,

L #0 Pacote%Empbalagcm: deve estar intacta, acondicionado em pacotes,

' bem vedados de 02 kg, ' | ? |

Prazo de Validade: minimo 6 meses. | :

Data de Fabricagiio: maximo 30 dias.

| - |

;
H

i Flocos de milho sem aglcar f

3140 iCarau:teristicas Téenicas: NAo devera conter sujidades,

[ embalagem violada e corpo estranho ao produto. . |

63 15 PacoteEmbalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacotes| | |

| bem vedados de 200g, i i

: ;Ll3razo de Validade: minimo 6 meses. | |

| Data de Fabricagio: maximo 30 dias.

: locos de milho pré cozido = i

[ n9o Fa racteristicas Técnicas: fuba de milho. Ndo deverd i |
=4

|

_ apresentar residuos ou impurezas, bolor ou cheiro nio
caracteristico,

64 | 1200 =PacotfI“jEm balagem: deve estar intacta, acondicionado em pacotes,

! lbem vedados de 500g. ’

5 | Prazo de Validade: minimo 6 meses, _ | :

| - Datade Fabricagio: miximo 30 dias. S

! [Frango Congelado — Coxa e Sobre-coxa: z [

%Caracteristica Técnicas: Coxa e sobre-coxa de frango

congelado. A ave deve estar firme e sem manchas, peca lisa ¢

Ecolorag;éio clara, aderente, sem odores:

| Deverdo ser transportados de acordo com as normas da
65 3.000 Quilo i\/igi[éncia Sanitaria;
! %Embalagem: Deve estar jntacta. O produto deve estar
acondicionado em bandejas ou sacos de polietileno leitoso ou
transparente de 1 Kg. '
| | ?grazo de Validade: Minimo de 06 meses.
ata de Fabricaciio: Maximo de 60 dias.
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| de Embalagem: embalagem de 12¢

Unida Goiabada

| _de [Embalagem: embalagem de 500g

[Unida gHa m bu-rguer -— VR, A

de_Embalagem: Acondicionados em embalagens de S6g.

Caracteristicas Técnicas:
{Unida écom polpa de morango,
colesterol.

Embalagem: Embalagem de 170g.
grazo de validade: min 30 dias,

Alimento com soja sabor iogurte
100% vegetal, sem lactose e sem.

Unida Embalagem: Embalagem de 170g.
de Prazo de validade: min 30 dias.
_ Fabricagfio: Max 7 dias.

Caracteristicas Técnicas: Deve apresentar caracteristicas bem'
definidas, bem formadas. A laranja deve ser de tamanho,
médio, livre de danos fisiolégicos pragas e doengas. Estar em.
Quilo perfeitas condi¢des de conservagdo e maturidade, produto comf
tamanho pequeno ou deteriorados niio serdo aceitos. ‘
Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme
Quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de|
" : |
Leite em p6 Integral de fabricacio nacional !
! Ingredientes: Leite de vaca integral desidratado ndo
modificado, por processos tecnoldgicos adequados. i
O leite em p6 devera apresentar textura homogénea, c:olor‘ag:ﬁcnf
Pacote propria, preparado com matérias - primas sés, limpas, isentas|
de parasitos ¢ de qualquer substancia contaminante,
Embalagem: pacotes resistentes de 400g. |
EPrazo de Validade: min 10 meses. |
Data de Fabricagao: max 45 dias.
Leite de soja em p6
Ingredientes: Extrato de soja , agicar, 6leo de soja |
refinado, vitaminas e minerais (Célcio, Fésforo, Magnésio, J
Vitamina C, Niacina, Ferro, Zinco, Vitamina E, Acido
Pantoténico, Manganés, Vitamina B I, Vitamina B2, Vitamina
B6, Vitamina A, Cobre, Acido Félico, lodo, Vitamina K, |
iZBiotina, Vitamina D e Vitamina B 12), maltodextrina, sal
refinado, L-Metionina, aroma idéntico ao natural de baunilha,
estabilizante lecitina de soja e espessante goma guar. NAO
CONTEM GLUTEN,
‘Embalagem: lata de 300
Magi fugi ou gala
[ Quilo §Cara_cter1'sticas Técnicas: Deve apresentar caracterfsticas be:m
I definidas, bem formadas. A maga deve ser de tamanho médio,’

Lata

livre de danos fisiolégicos pragqg_gdoeggaa. Bst_q;‘___e__:nl_pfzrfe itasf )
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IRINEOPOLIS - SANTA CATARINA

— [conélg;ﬁes % consewagao - matundade, g produto e

‘[deteriorados ndo serdo aceitos.

Embalagem: em sacos plésticos resistentes, conforme
; quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de'
| [pesagem.

Macarrio Aletria r
Caracteristicas Técnicas: Macarrio com ovos. Ndo devera
apresentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade a pressio
gdos dedos.
Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacotes|
slbem vedados de 500g i

Prazo de Validade: Minimo de 06 meses;

Pacote

. Data de Fabricagdo: Maximo de 60 dias.

Macarriio furadinho |
| Caracterfsticas Técnicas: Macarrdo com ovos. Nio deverd
; @presentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade 3 presséo,
Pacote?dos dedos, i

Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacotes!
bem vedados de 500g |
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses;
Data de Fabricacfio: Maximo de 60 dias.

i a[ﬁ

400

100

20

[ Macarrio caracol \
| §Caractcrfsticas Técnicas: Macarrdo com ovos. Nio deverﬁ§
apresentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade & pressdo
i dos dedos. :
’Pacote Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacotes
bem vedados de 500gr.
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses;
Data de Fabricacio: Méximo de 60 dias. _ -
‘Macarrio pai nosso |
Caracteristicas Técnicas: Macarrdo com ovos. Niao deverd
apresentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade a pressio
dos dedos.
Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacotes|
bem vedados de 500g. :
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses
ItData de Fabrica¢iio: Maximo de 60 dias. i
fMacarra‘io em formato de letrinhas |
(Caracteristicas Técnicas: Macarrdo com 0vo0s ¢ vitaminas.
}Nao devera apresentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade
!Pacote%a pressdo dos dedos. N
Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacote bem
edados de 500g f
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses -
Data de Fabricagfio: Méximo de 60 dias.
Macarrio integral |
Caracteristicas Técnicas: farinha de trigo integral enriquecidaif
com ferro e dcido folico e corante natural de urucum e clrcuma;
Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacote bem
vedados de 500g f
JPrazo de Validade: Minimo de 06 meses

Pacote

|

Pacote
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|| [Data de Fabricagio: Méximo de 60 dias
| 91‘5 [ Maionese
Unida Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em embalagens;i
81 15 = \bem vedados de 3kg.
: razo de Validade: Minimo de 06 meses;
Data de Fabricagio: Méaximo de 60 dias.
9 Maionese
i ‘5 Unida Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em embalagens
82 15 de [fetra pak de 1Kg.
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses;
__Data de Fabrica¢iio: Maximo de 60 dias.
Margarina i
Caracteristicas técnicas: com reducdo de 50% teor de
lipideos. :
[Embalagem: deve estar intacta, contendo 500 grs.
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses;
___Data de Fabrica¢io: Maximo de 30 dias.
Mamio formosa
Caracteristicas Técnicas: Deve apresentar caracteristicas bem
definidas, bem formadas. O mamdo deve ser entregue pronto
para a degustaclio, ndo estando verde e nem muito maduro,|

1
| Pote

84 3.000 Quilo livres de danos fisiologicos pragas e doengas. Estar em % - | ;
[ [perfeitas condigBes de conservagdo e maturidade. i i
i §Embalagcm: eém sacos plasticos resistentes, conforme, ]
| quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de| ! .
Manga
i Caracteristicas Técnicas: Deve apresentar caracteristicas bem |
definidas, bem formadas. A manga deve ser entregue pronto, | _
i para a degustagdo, ndo estando verde e nem muito maduro, ;
85 . 130 Quilo livres de danos fisiologicos pragas e doencas. Estar emi' i ﬂ? 95 f
i perfeitas condigdes de conservagdo e maturidade, | ‘
| Embalagem: em sacos plésticos resistentes, conforme ‘
i (quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de. ‘ ’
1| pessgem. Evsinsn. b GO S S
{ ' Milho verde em Conserva | |
A,H Unid Ingredientes: milho, dgua, e sal, sem conservantes. ! ! |
86 600 | g;  Embalagem: saché de 280g. '
: Prazo de Validade: Minimo de 12 meses. i
» | Data de Fabrica¢io: Maximo de 60 dias, ] |
1 4 Milho ervilha em conserva 2 kg !
J0; Uni Embalagem: embalagem de 2 kg. Latas sem ferrugem oul i
| nida
87 20 ‘amassadas :
iPrazo de Validade: Minimo de 12 meses. } ?
- Data de Fabricaglo; Maximodo60dis. | | |
‘ Milho para pipoca : i |
4*&% ‘ Caracteristicas Técnicas: classe amarelo tipo [, grdos inteiros, |
. sem caruncho ou mofo. . i
8 E &0 Facote mbalagem: acondicionado em pacotes de 500g I f
! Prazo de Validade: Minimo de 06 meses; | ’
Data de Fabricag¢iio: Méaximo de 60 dias. |
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449 TITEp—
89 | 150 fPacote;rM'mmua

i

......... —
i

Moela de frango
Caracteristicas técnicas: De |.° qualidade, resfriada. O miudo
idever&i apresentar-se com aspecto proprio, ndo amolecidos e
pem pegajosa, cor, cheiro e sabor préprio, sem manchasl
‘ esverdeadas, livres de parasitas, sujidades e qualquer
9 | 100 |Quilo jsubsténcia contaminante que possa alterd-la ouy encn::l:n‘ir:E
Qualquer alteragzo,
Embalagem: Deve estar intacta. Embalados em pacotes de,
1Kg, constando peso, data de fabricagiio, carimbo de inspegio.

' estadual ou federal € procedéncia da carne,

| b
| 72

EE‘_."E’ag?.!!‘_?___.?_'_’}.?ﬂ'ﬂfé.?m_E!‘? 300gcontendo 12und 1

; | Prazo de Validade: min. 6 meses, =

i ! ! Data de Fabricagdio: max. 30 dias. | I ‘
L) T . e S e : !
{,‘% i Mortadela fatiada sem gordura i ] i

9] 100 rQui]o §Embalagem: Embalados em isopor contendo especificados 0
local de origem do produto, peso, data de embalagem e data de
' vencimento. |

| |
i | e e ] e
i Misculo sem osso

| Caracteristicas Técnicas: Peca de carne bovina CORTADA

,\DL'O § ;E‘M CUBOS, sem sebo, carne de cor vermelha cergja, elastica,

ffirme e com odor agradavel,

92 f 1000 | Quilo mbalagem: Deve estar intacta. Embalados em pacotes de%
| i 1Kg de forma que ndo grudem nos demais apos congelados,

: constando peso, data de fabricagdo, carimbo de inspeciio

| | estadual ou federal e procedéncia da carne.

f Prazo de Validade: min. 6 meses,

Data de Fabricacio: mx. 30 dias.

i i {Oleo de Soja

| 181 Ingredientes: Oleo de soja 100% natural, |

f Unida [EMbalagem: Deve estar intacta, em embalagens transparentes
93 | 800 de Atéxicas tipo pet nio apresentando  amassamento  ou!

vazamento, apresentando conteddo de 900 m. !
Prazo de Validade: Minimo de |2 meses,
Data de Fabricagao: Méximo de 60 dias, —

a |
i Caracteristicas Técnicas: Deve apresentar as caracteristicas
' de qualidade, bem formadas com coloragdo prépria, superficie|
IDﬂzia | isa, livre de danps mecﬁni(_:os, fisiologicos, pragas e doenqas,if

estar em perfeitas condicdes de conservagio, produtos!
apresentando danos e deteriorados nio serdo aceitos. ‘
gEmbaIagem: O produto deve estar acondicionado em caixasé
apropriadas com capacidade | dizia.
[Proteina Texturizada de Soja
Caracteristicas técnicas: Proteina Texturizada de Soja. Deve
f ser obtida a partir de griios de soja limpos e submetidos a
gPac eProcesso tecnoldgico adequado,‘ deve apresentar cor, oc.ior =
gsabor Caracteristico, deve estar livre de sujidades, para sitas e
| larvas.

Embalagem: deve estar acondicionada em sacos plasticos bem;
!W __Ivedados, com p\es_g;ﬁliqui\dowde 400g. ) |

|
b
&
=
o
2]
=
=
=

|
|
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39t
270

100

i

Embalagem: deve ser entregue em pacotes plésticos|

250 ! Quilo ;transparentes resistentes lacrados para que ndo haja contato

externo.

 [Peso: 50 gramas cada unidade o R

?Pﬁo francés integral |
iEmbaIagcm: deve ser entregue em pacotes plésticosf
Quilo itransparentes resistentes lacrados para que nio haja contato;f
externo.
Peso: 50 gramas cada unidade
Pdo tipo hambiarguer |
Embalagem: deve ser entregue em  pacotes p]ésticos!
Quilo transparentes resistentes lacrados para que ndo haja contato
externo. |
{Peso: 50 gramas cada unidade

99

' 9t
540
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Embalagem: deve ser entregue em pacotes plasticos
Quilo transparentes resistentes lacrados para que ndo haja contato
externo.

[Peso: 50 gramas cada unidade

Pio tipo hot dog '

100

102

e

Peixe — Filé de peixe congelado
Caracteristica: deve apresentar-se livre de parasitas, peles,
stcamas, 0s30s, partes da cabega, visceras e cartilagens, além

e S ; ; |
e substdncias quimicas e quaisquer outros contaminantes

capazes ou ndo mascarar ou encobrir possiveis alteragbes do

400 Quilo pescado. O produto devera estar sempre em (temperatura

o M

‘congelada. !
{[Embalagem: pacote plastico atoxico de aproximadamente 2,
ke.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses,
. Data de Fabricago: Maximo de 30 dias.
Péra
Caracteristicas téenicas: de 1° qualidade, casca sa, lisa, sem,?
picadas de inscto, sem imperfei¢des Apresentando tamanho e
lcor uniformes, sem rupturas, sem danos fisicos e mecénicos,
Quilo lisento de partes putridas. Devendo estar bem desenvolvidas eg
maduras, devendo apresentar 80 a 90% de maturacé!o.i
Embalagem: em sacos plasticos resistentes, conforme
Quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de
pesagem, _ :
EPG para gelatina sabor morango
Caracteristicas Técnicas: produto diluido em dgua.

130 EQuil Rendimento do Produto: minimo de 5 litros, Embalagem:

i
i

|

103

95
600

|Caixa de papeldo contendo 12 pacotes de polietileno leitoso,
atoxico com lkg cada Prazo de Validade: Minimo 6 meses.
de Fabricagao: Méximo de 45 dias.

7.8

P6 para pudim com leite sabor chocolate com coco :
Quilo Caracteristicas Téenicas: diluido em agua ;
Embalagem: Caixa de papeldo contendo 12 pacotes dei

!p__olietileno leitoso, atéxico com 1kg cada.
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IRem:[nmento 1 Kg=18 SIporgﬁes de 200ml
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
iData de Fabricagiio: Maximo de 30 dias,

Prefeitura Municipal de Irinedpolis

1111

Calxa Pudlm DIET

gQucljo Tlpo Mussarela fatiado
aracteristicas técnicas: Mussarela leite de vaca. =
Quilo Emba]agem Embalados em isopor contendo especificados o
L{Jca] de origem do produto, peso, data de embalagem ¢ data de‘

gRefresco natural em pd sabor | laranja [
Caracteristicas Técnicas: Nio deverd conter sujidades,
'emba]agem violada e corpo estranho ao produto.

Ingredientes: aromatizantes e corantes naturais.

{Quilo [Embalagem deve estar intacta, acondicionado em pacotes

jbem vedados de 1kg.
L?endlmento do produto: 1kg = 54 porgdes de 200ml,

razo de Validade:minimo 12 meses,
Data de Fabricagio: ‘maximo 30 dias.

Refresco natural em pé sabor abacaxi
écara“e”st!cas Técnicas: Nado deverd conter sujldades

emba]agem violada e corpo estranho ao produto.
Ingredientes: aromatizantes e corantes naturais.
Quilo Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacotes
bem vedados de 1kg. !

i

’Rendlmento do produto: 1kg = 54 porcdes de 200ml.

[Prazo de Validade: minimo 12 meses.

Data de Fabnuagﬁo maximo 30 dias. -
Caractenst:cas Técnicas: Repolho de 1* qualidade, devw
apresentar as caracteristicas de qualidade, bem formadas com

Quil coloragdo propria, superficie lisa, livre de danos mecénicos,

isiolégicos, pragas e doengas, estar em perfeitas condigdes de
2conser\»'ag;ﬁo € maturacdo. Produtos deteriorados ndo scrﬂo!

;Embalagem unidades em média de 1 kg

Sagu fécula de mandioca

Ingredientes: sagu: fécula de mandioca

(formato pérola), sem adi¢io de gliten; mistura sabor de uva:
agucar, acido citrico (INS330), aroma natural de uva, corante
o natural de clorofila (INS 140i) e corante natural de carmim
INS 120), sem adigdo de glaten.

mbalagem: Polietileno leitoso ou transparente de 500
ramas. |

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses,
Data de Fabrlcacm. Maxlma de 60 dias.

Sal ) |
Ingredientes: Sal iodado.

105 | 150
; encimento.
: |
| 427
106 300
|
£/
|93
107 | 300
|
|
A Repolho
108 | 800
C
‘ aceitos.
f }\5
i [
109 | 300
mmi
a'ﬁ
110 250

|
!

i

|

‘Quilo ‘[Embalagem: Polietileno leitoso ou transparente de kg,
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses. '
Data de Fabricagfio: Maximo de 60 dias, ;




